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Introducción 
  

Los hongos son un grupo de organismos muy abundantes en la naturaleza que incluye especies con patrones de distribución amplios, aunque 

también pueden existir otras con áreas de distribución más restringidas. Se les puede encontrar prácticamente en cualquier tipo de sustrato 

orgánico vivo o muerto. Actúan como descomponedores de la materia orgánica junto a bacterias y artrópodos, desarrollándose frecuentemente 

sobre restos vegetales como cortezas, troncos, hojas, semillas e inflorescencias. A su vez, degradan alimentos y productos industriales como 

papel, plásticos, madera, textiles, etc. Muchos son patógenos de plantas y animales, incluido el hombre. También son utilizados en la producción 

y obtención de numerosos metabolitos como antibióticos, ácidos orgánicos, enzimas, alcohol y otros, siendo muy empleados en estudios 

citológicos, genéticos y bioquímicos. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 



 



 



 



 



 



 



 



 



 



 

 

Conclusión 

 
Entre los primeros alimentos fermentados por el hombre al inicio de la civilización se encuentran los producidos 

por los hongos como son quesos y productos derivados, el pan, las cervezas y los vinos. Con el transcurrir del 

tiempo se descubrieron muchos otros alimentos y bebidas fermentadas. 

Desde hace años los hongos se utilizan en la industria para la producción de sustancias como alcohol, ácido 

cítrico y otros ácidos orgánicos, varios tipos de enzimas y riboflavina, entre otras.  

Estos organismos también han sido utilizados para fermentar residuos orgánicos sólidos en productos útiles 

como el metano y los fertilizantes. Algunos hongos tienen la capacidad de degradar la lignina, proceso que no 

es muy frecuente entre los seres vivos.  Por esta capacidad se utilizan para la obtención de alimento animal a 

partir de residuos lignocelulósicos de las cosechas que de otra forma contaminarían el ambiente.  

Los hongos causan extensos daños cuando se introducen accidentalmente en hábitats de los que no son 

nativos.   

Estos organismos también producen enfermedades importantes en el hombre y los animales. Las más comunes 

son las micosis superficiales que afectan el pelo, la piel y las uñas produciendo, entre otras, las llamadas tiñas, 

aunque algunas especies también originan enfermedades sistémicas en ocasiones mortales.  
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