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CONTAMINACION ALIMENTARIA

FACTORES BIOTICOS... ;QUE SON?
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DOLOR ABDOMINAL Las principales intoxicaciones alimentarias son la
intoxicacion histaminica, la intoxicacion por
Clostridium botulinum y la intoxicacion por
Staphylococcus aureus. Entre las principales
toxinfecciones alimentarias cabe destacar las
toxinfeccione Salmonella enteriditis, Escherichia coliy
Listeria monorytogenes.

FACTORES ABIOTICOS
¢Qué son?

Contaminacion eabiotica es la debida a sustancias
; generalmente de naturaleza quimica, como por
ejemplo: metales pesados, insecticidas, pesticidas,
cuerpos extraos, etc.

CLASIFICACION

Factores quimicos como el agua , PH , Aire ,sanilidad ,
minerales

Factores cliamticos como :La temperatura: Se trata del facto
climatico mas importante ya que todos los procesos
metabdlicos dependen de éste y La luz solar



