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LOCALIZACION Y DISENO DE LAS
INSTALACIONES Y EL EQUIPO

SE DEFINE

Como la distribuciobn en planta como la
ubicacion de las distintas maquinas, puestos de
trabajo, areas de servicio al cliente, almacenes,
oficinas, zonas de descanso, pasillos, flujos de
materiales y personas

OBJETIVOS

QUE ES

Un punto importante son los factores
a tener en cuenta son la localizacion
industrial, la distribucién de equipos
0 maquinaria, la seleccion del equipo

y el disefio de la planta

Fases para el disefio
de una planta

Optimizar la Garanti;ar lasaludy Facilitar la supervision
capacidad seguridad de los de las tareas y las
productiva trabajadores actividades de

mantenimiento.
Anélisis
preliminar
El proceso de ubicacion del lugar
adecuado para instalar una planta
industrial lo van a determinar
diversos factores;
Econémico Tecnologico

Social

Mercado

| QUE ES

Son aquellos lugares donde
se guardan los diferentes
tipos de mercancia

OBJETIVO

Consiste en el debido acopio
de mercancias, en el caso de
los alimentos y bebidas se
tiene en cuenta su debida
conservacion y control.

CONSIDERACIONES

B ESPECIFICAS PARA
Busqueda Evaluacion EL
de de localizacion ALMACENAMIENTO
Espacio Seguridad localizacién
adecuado

QUE ES

Un area de proceso es un grupo de
practicas relacionadas en un area
que, cuando se implementan de
forma conjunta, satisfacen un
grupo de objetivos considerados
importantes para la mejora en esa
area

QUEES

Los procesos de
fabricacion se
pueden clasificar en;

Los servicios auxiliares
son aquellos necesarios
para proveer el servicio
basico de transmisién a

los consumidores.

distribucién de
mercancias

NABOR, A (2020). “QUE ES LA CANASTA ASICA Y QUE
PRODUCTOS LA CONFORMAN?”. EL UNIIVERSAL;
https://www.eluniversal.com.mx/menu/qgue-es-la-canasta-

1. Manipulacién de los alimentos.
2. Almacenamiento de los mismos
y de las materias primas.

3. La extraccibn de sus
propiedades.

4. La elaboraciobn hasta un
producto final.

5. La conservacion de los
alimentos.

6. El envasado

basica-y-que-productos-la-integran
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