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PROTEINAS

SON
MOLECULAS DE GRAN TAMANO.

CONSTITUIDAS POR CARBONO,
HIDROGENO, NITROGENO Y
OXIGENO. ALGUNAS POSEEN ADEMAS
AZUFRE Y FOSFORO Y,
EN MENOR PROPORCION, HIERRO,
COBRE Y MAGNESIO.

JUNCIGNES

e Regulacion de procesos
bioquimicos.

e Defensaq, transporte, aporte
energético, catdlisis,

contraccién muscular. SU APORTE
ENERGETICO ES DE
e Sostén del organismo. 4KCAL/G PROTEINA

< Formadas por miles de aminoacidos, que son moléculas
fyfl—@lcmlea (Zé{mqu mas simples y se caracterizan por tener un grupo carboxilo
(-COOH) y un grupo amino (-NH2) unidos al mismo
carbono.

PRIMARIA:: SECUNDARIA: TERCIARIA:

CUATERNARIA:

EN ESTE TIPO DE
ESTRUCTURAS HAY
MAS DE UNA
CADENA

ES LA
ORGANIZACION QUE
ADQUIERE LA
PROTEINA EN EL

ES LA SECUENCIA
DE AMINOACIDOS
UNIDOS POR

ES EL PLEGAMIENTO
REGULAR Y PERIODICO
QUE ADOPTAN LAS
PROTEINAS. HAY DOS

ENLACE ESPACIO CUANDO :
: TIPOS PRINCIPALES: POLIPEPTIDICA Y
PEPTIDICO. HELICE ALFA Y HOJA INTERACCIONAN CADA UNA FORMA
PN DISTINTOS TRAMOS ¢ [ NA SUBUNIDAD
D12 Loa SIS DE LA PROTEINA.
POLIPEPTIDICA.
- , @
\ | | \_l j \l—lj j R
AMINOAGCIDOS -
[
SON MOLECULAS SIMPLES, QUE ® ¢
POSEEN UNA CADENA LATERAL,
HAY 20 TIPOS DE CADENAS ® ®
LATERALES Y POR LO TANTO, 20

AMINOACIDOS DISTINTOS.

SE DIVIDEN EN NO POLARES,
POLARES Y CON CARGA
ELECTRICA (ACIDOS Y BASICOS).
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