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Se agrupa un conjunto complejo de sustancias
guimicas que poseen la propiedad de ser
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Su presencia en los alimentos
contribuye a incorporar
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Son mezclas d|e triglicéridos
El punto de fusién de
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Son acidos Principales

carboxilicos con formas

un ndmero de cristalinas

par de carbonos
entre 20 y 40.
Pueden ser:
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