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FOTOS Y TECNICAS DE LO TRABAJADO

POLLO SALIENDO DEL CASCARON

En este caso se utilizé la técnica de calado, en el
meldn, porque cortamos la fruta a profundidad
formando una figura calada. Las patas y el pico
fueron formados con una zanahoria, la cabeza
del pollo es de naranja, y con unas semillas de

granadilla.

ABANICO DE PEPINO

El pepino fue cortado por la mitad, y se le hicieron
cortes transversales para que obtuviera la forma
gue se ve en la foto, los cortes son delgados para

gue pueda ser manipulable y estético.

POLLO HECHO DE NARANJAS

Con esta figura se utlizé la técnica de
concatenacion, puesto que se ensamblaron parte
de otras naranjas cortadas en forma tallada para
las partes del pollo y un poco de manzana para

los ojos.




TORTUGA DE MANZANA

Con la manzana se utilizaron dos técnicas, la
de desbastado y la de concatenacion, puesto
gue se cortd parte de la piel de la manzana
para formar los hexagonos que esta tiene y se
ensamblaron las patitas y la cabeza de la

figura de la otra parte de la manzana.

CANASTA DE MELON

Con esta figura se utilizé el calado, por que la
fruta se corto a profundidad formando
elementos decorativos y el bajorrelieve porque
nada mas se utiliz6 menos de la mitad. Se le
agregaron fresas cortadas en cuatro partes y

unas en forma de flor, se utiliz6 el tallado

MANZANA CON MERENGUE

Con la manzana se utilizaron la técnica de
desbastado, alto relieve y calado, la manzana
también se cort6 a profundidad con el melén,
pero fueron unos cortes mas largos. En
desbastado se cortd parte de la piel formando
una flor, que se logra apreciar de la parte
superior. Y el alto relieve, porque se utiliz6 mas

de la mitad de la fruta.




