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Escaldado, pasteurizacion, esterilizacién

- _ —

Destruccidon de microrganismos
Desactivaciéon enzimatica

Optimizar la retencion de factores de calidad a un
coste minimo

Escaldado

Tipos de escaldadores

Pasteurizacio
n

Esterilizaciéon

Objetivos

Deshidratacion

Tipos
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