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CARACTERISTICAS DE 
FUNCIONALIDAD DE 

PROTEINAS CARNICAS 

• RETENCION DE AGUA  
• PH 
• CAPACIDAD ESPUMANTE  
• VISCOSIDAD 

• DETERMINA LA UTILIZACION DE 
LA CARNE PARA SU CONSUMO  

IDENTIFICACION DE LAS 
CARACTERISTICAS 

• DECENSO POSMORTAL 
DEL PH  

• CAPACIDAD DE 
RETENCION DEL AGUA  

• CAPACIDAD 
EMULSIFICANTE  

• DETERMINAR 
FUNCIONALIDAD DE LA 
PROTEINA  

LA QUIMICA DE LA CARNE 
• SE TERMINA POR LOS 

COMPONENTES 
ESTRUCTURALES DE LOS 
PRODUCTOS  

• ESTRUCTURAS BASICAS  
• ESTRUCTURAS EN SOLUCION  
• PARAMETROS SECOS  

CAMBIOS 

• LOS CAMBIOS QUE OCURREN 
DURANTE LA CONVERSION 
DE MUSCULO A CARNE  

• INFLUENCIA DURANTE EL 
PROCEDIMIENTO, LAS 
CARACTERISTICAS DE LA CALIDAD 
INDUSTRIAL  


