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Clasificación 

de los 

carbohidratos  

Carbohidratos  

Son compuestos orgánicos 

denominados azucares y 

están formados de carbono, 

oxigeno e hidrogeno 

Se clasifica 
En monosacáridos, 

oligosacáridos, disacáridos y 

polisacáridos 

Estructura de 

monosacáridos  

Constituye la forma 

más simple, no puede 

hidrolizarse a otra más 

sencilla 

Se clasifica En triosas, tetrosas, pentosa, 

hexosas, heptosas 

Propiedad química 

y biológica en 

monosacáridos 

La propiedad química más 

importante son poder reductor 

y formación de glicosidos 

Que surge dos 

compuestos 

Isómeros a y b, los cuales se 

encuentra en equilibrio en solución y 

solo se diferencia en la posición del 

OH del grupo carbonilo 

Estructura 

molecular de los 

disacáridos  

Son un tipo de hidratos de 

carbono, formados por la unión 

de dos monosacáridos iguales o 

distintos  

Formación  
Esta unión puede tener 

lugar de dos formas 

distintas  

Es en disacáridos 

reductores y 

disacáridos no 

reductores 

Propiedad química 

y biológica de 

disacáridos  

Son semejantes a las de los 

monosacáridos, son sólidos 

cristalinos de color blanco, sabor 

dulce y solubles en agua. 

Los 

principales 

disacáridos  

Son la maltosa o azúcar de 

malta, la lactosa o azúcar de 

leche, la sacarosa o azúcar de 

caña y remolacha, la celobiosa 

y la isomaltasa 

Estructura 

molecular de 

polisacaridos 

Los polisacáridos son polímeros, 

cuyos mono metros constituye 

monosacáridos que unen 

respetivamente mediante enlaces 

glucósidos 

Clasificación  

Se clasifica en polisacáridos 

de reserva, polisacáridos de 

estructurales y otras 

funciones    

Propiedad 

química   de 

polisacáridos 

Se puede descomponerse por 

hidrolisis de los enlaces glucósidos 

entre residuos  

Método de 

purificación 

Los métodos sin de carbohidratos reductores, 

cristalización, prueba de trommer, prueba de vial, 

prueba de seliwanoff, prueba de molish, osazona 

Funciones  
Su función en los organismos vivos 

está relacionada usualmente con 

estructura o almacenamiento 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Definición de 

proteínas 

Proteína  

Estructura y 

clasificación 

de aminoácido 

Estereoisomeros y 

propiedades 

ópticas de 

aminoácido 

Propiedad 

química de 

aminoácido  

Las proteínas son 

una de las moléculas 

más abúndate en los 

seres vivos  

Tiene dos tipos 

de estructura 

Hélice a y hélice b 

que ambas forman 

la estructura 

secundaria 

Propiedades  
Especificidad, 

solubilidad y 

desnaturalización  

Son molécula orgánica que 

contiene un grupo (NH2) y 

un grupo carboxilo (COOH) 

Estructura que 

representa  

Grupo amino 

carbono 

Grupo carboxilo 

Clasificación, se 

clasifica en 

aminoácidos polares y 

no polares  

Es el carbono con dos 

posibilidades isómeros L  y 

D  

Punto isoeléctrico 
Es el valor del PH en el que 

aminoácido se encuentra 

cargado tanto positivo como 

negativamente 

 

Sus pesos moleculares están entre los 57 

y los 186 daltones, son como cristales 

tienen altos puntos de fusión, bastante 

solubles en agua, insolubles en solventes 

polares y pueden tener carga negativa 

Propiedades 

acido 

Determinan muchas 

propiedades de la 

proteína, ayudan a 

separarlos, identificar 

y cuantificar 


