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CLASIFICACIÓN  DE  LOS 
CARBOHIDRATOS.

Se agrupan usando características 
Que tienen  en común  entre ellos  : 
posición  de grupo  carbonilo 
2.nuemro  de átomo  de carbono 3. 
Cantidad de unidades de sacaridos 
4. Polisacáridos y 5. Carbohidratos  
presentes  en algunos alimentos.

Pueden existir  en formas lineales  
Y formas anulares: la forma anular es mas 
Favorecida en disoluciones  acuosas .

Sustancia blancas  con sabor dulze 
Cristalizables y solubles  en agua .
Quimicamente responden  a la forma general ( 
CH2O )
Estan formados por 3,4,5,6 o 7 átomos  de 
carbono.

Numeros de átomo  de carbono 
Contiene  el carbohidrato, por lo cual 
se husan los prefijos tri,tetra penta y 
hexa, que son los mas comunes: 
TRIOSA : cadena de 3 carbonos. 
TETROSA : cadena de 4 carbonos. 
PENTOSA : cadena de 5 carbonos. 
HEXA : cadena de 6 carbonos.

Están  constituidos  por un gran numero
De monosacaridos unidos mediante enlaces  
Glucosidicos constituyendo largas cadenas.

Los polisacáridos  pueden ser 
Homopolimeros, cuándo  la unidad  repetitiva
Es solo  un tipo de monosacarido o 
heteropolimeros,
Cuando las unidadds repetitivas están  
constituidas.
.
El acido hialuronico se encuentra 
En el tejido  conectivo donde actúa  como 
Pegamento para mantener  unidas las células.

Los polisacáridos mas importantes presentes  
En la naturaleza  son el almidón, el glucogeno  y la 
Celulosa, todos ellos homopolimeros formado  
por glucosa.

Nuemro de unidades: 
Cuando se unen  dos o mas se 
forma nuevos  compuestos que se 
clasifican de acuerdo  con el 
número  de monosacaridos. Dos 
monosacaridos enlasados forman 
disacaridos. - Tres monosacaridos  
enlazados forman trisacaridos. -

Polisacárido constituido por 
.

25% amilosa 
Formado por enlaces, glucosidico a- 1,4

OLISACARIDOS :  que se refiere a los 
compuestos que se clasifican de 
acuerdo  con el número de 
monosacaridos.Van de dos a diez  y 
los POLISACARIDOS : son aquellos  
que tienen muchos monosacáridos 
enlazados.

Al ciclarse el monosacarido , los átomos  se
Reacomodan de tal forma  que donde había  un 
grupo  aldehido o cetona aparece un grupo 
hodroxilo.

.Puede ubicarse por debajo o por encima  del plano
De la molecula, originado formas  ą o B 
respectivemte.

.

Almidón

El almidón  es un polisacarido  
Que comprende monómeros de 
Glucosa, como la celulosa pero a 
Diferencia de esta, es una mezcla de dos 
polisacáridos

.La función  del almidón  es la de ser
La principal  reserva  de energía en las 
Plantas.

Glucogeno

Constituye  una importante  reserva de energia
Para los animales y se almacenan principalemte
En el higado y en los músculos . Se convierte 
fácilmente  
En glucosa  para proveer de energía  para los 
organismos.
El glucogeno  es un polímero de ą - D Glucosa 
idéntico  a la
Amilopectina, pero las ramificaciones son mas 
cortas 
Aproximadamente 13 unidades  de glucosa y mas 
frecuentes.
Frecuentes

75% amilopectina formado  por:

Enlaces  glúcidicos a - 1,4 y ramificaciones a - 1,6

Consiste típicamente  de 200 a 20 000 unidades de 
glucosa 
Que se despliegan en forma de helice como consecuencia  
De los ángulos en los enlaces entre molécula  de glucosa.
.

Contiene aproximadamente  30 unidades de 
glucosa
A lo largo de las cadenas principales, pueden 
contener hasta  2 millones  de unidades  de 
glucosa.

.

Disacaridos : Pueden  unirse Cuando
Se lleva a acabo una  reacción  de condensacion, 
En la que ambas moléculas se ligan por medio de 
Un enlace llamado glucosidico formando  un 
nuevo  
Compuesto llamado disacarido. Formado por la 
glucosa
Y la frctusa es decir la sacarosa.



PROTEÍNAS

Las proteínas son la Asociación de varios 
Aminoacidos puestos en una cadena lineal.
Contienen carbono, oxígeno, nitrógeno,  
Eh hidrógeno.

Los aminoácidos  se unen entre si
Por enlace peptidicos, uniendo  el 
Extremo amino de uno con el extremo 
Carboxilo de otro aminoácido.

¿Que es un aminoácido? Es una molécula orgánica  con un grupo
Animo (-NH2) y un grupo carboxilo (-COOH).

Los aminoácidos mas frecuentes y 
De mayor interés  Son aquellos que 
Forman partes de las proteínas.

Clasificación de las proteínas.           .

Proteínas siemple también 
Conocida como HOLOPROTEIDOS 
Estan conformadas solo por aminoácidos 
O sus derivados:

- Albuminas - Globulinas - Glutelinas
- Prolaminas - Albumonoides 
- Histonas - Protaminas.

Todas las proteinas realizan  elementales 
Funcione para la vida celular, pero ademas cada
Una de estas cuenta con una función  mas 
Especifica de cara de un organismo.                                 .

.

- Catalisis - Reguladoras- Estructural 
- Defensiva - transporte - Receptoras
.

Este tipo de proteínas tienen la función de 
Dar resistencia y elasticidad que perimite  formar 
Tejidos Asi como la de dar soportes 
A otras estructuras.                                                        
.

Este es el caso de la tubulina que se
Encuentran  en el citoesqueleto.

.

Nucleo proteinas :
( Proteína + acido nucleico )

Glicoproteinas: 
( proteínas + carbohidratos)

Fosfoproteinas: 
( Proteína  + fosfato )

- Comoproteinas - Lipoproteinas
- Metaloproteinas.

Habitualmente por encima de
Los 200°C solubles en agua

Actividad optica y con un comportamiento
Anfotero.

Son sólidos  cristalinos tienen un
Elevado punto de fusión y son solubles en agua.

Hire me because:

Los aminoácidos son compuestos 
Sólidos incoloros cristalizables de elevado
Punto de función


