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INTRODUCCION 

Son compuestos orgánicos denominados azucares los cuales están formados por 

carbono, oxigeno e hidrogeno, estamos hablando de los carbohidratos; estas son 

biomoléculas muy importantes de la naturaleza por lo que constituyen gran 

cantidad de reservas energéticas para los seres vivos, los carbohidratos están 

conformados por: monosacáridos, oligosacáridos, disacáridos, polisacáridos, los 

cuales tienen su función adecuada proporcionando energía a los seres vivos para 

realizar cualquier tipo de movimiento, ya que estas brindan gran cantidad de 

energía. Los monosacáridos no se pueden hidrolizarse a otras mas sencillas, 

estas se estudian mediante dos formas; formula lineal de Fisher y forma cíclica de 

Haworth, el poder reductor y la formación de glucósidos estas ocurren con la 

combinación con el alcohol, generados por la unión de dos monosacáridos iguales 

o distintos son especializados para reducir y generar energía en el metabolismo 

suelen ser solidos cristalinos de color blanco, sabor dulce y son solubles en agua, 

algunos pierden el poder reductor de los monosacáridos y otros lo conservan. 

Los disacáridos son biomoléculas que se encuentran entre los glúcidos y están 

formadas por la unión de una gran cantidad de monosacáridos su función 

biológica dice que los polisacáridos se clasifican en; polisacáridos de reserva, 

polisacáridos estructurales dando pauta a las formadas por la repetición de los 

monosacáridos, suelen ser una clase de polímeros importantes por lo que su 

función esta relacionada en almacenar los glucógenos lo cual hace al metabolismo 

mas rápido, ajustándose a la vida de los animales. 

Posteriormente hablaremos sobre los carbohidratos reductores los cuales poseen 

su grupo carbonilo, de igual manera pueden reaccionar como reductores con otras 

moléculas, la cristalización tiene una gran función ya que es el proceso por el cual 

a partir de un gas, un liquido o una disolución, establecen enlaces hasta formar 

una red cristalina. 

La prueba de Trommer consiste en la solución en evitarse el exceso de sulfato 

cúprico ya que las reacciones transcurren cuantitativamente esta solución se trata 

con hidróxido de sodio y alguna gota de solución diluida de sulfato de cobre esta 

tiende a agarrar una coloración azul. 

Prueba de bial, esta reccion no es del todo especifica para las pentosas, ya que el 

calentamiento prolongado de unas hexosas produce una reacción con orsicol 

dando complejos colores. La prueba de seliwanoff; es una prueba química usada 

para distinguir las aldosas y cetosas, los azucares son distinguidos a trabes de su 

función. 



Se trata de una reacción llamada prueba de Molihs, la cual contiene cualquier 

carbohidrato presente un una disolución, se le nombro de esa manera en honor al 

botánico austriaco Hans Moliseh. El hidroxilo hemiacetalico; este interviene en la 

formación de enlace hemiacetal para ciclar la formula lineal. Las osazonas en 

química son un tipo de hidratos de carbono derivado de diferentes azucares, estas 

se forman cuando los azucares reaccionan con un compuestos conocido como 

fenilhidrazina. 
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CONCLUCION  

La digestión de los carbohidratos tiene un lugar en el primer tramo del intestino 

delgado y la principal enzima que participa es la a-amilasa, rompiendo la cadena 

de la amilosa dejando libres moléculas  de glucosa y maltosa, el metabolismo de 

estas son monogastricos los cuales son muy importantes en todos los animales ya 

que son la fuente esencial de energía ára el organismo, nos hemos dado cuenta 

que los carbohidratos son una fuente de energía muy importante ya que de ellos 

depende que los seres vivos tengan energía. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 


