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CONCLUCION
Los carbohidratos son compuestos orgdnicos denominados azucares y estan formados por carbono, oxigeno e
hidrogeno, los carbohidratos estan formados por una o varias cadenas de entre 3 a 7 dGtomos de carbono. Se
utilizan para producir y almacenar energia por las células (glucosa, glucosidicos y almidén). Se clasifican en
Monosacdridos, Disacdridos y Polisacdridos, los Monosacdridos son los hidratos de carbono que responden
ala formula general es (CH20)n donde n es un numero entero comprendido del 3 al 8, segun su numero de
carbono en general son blancos, de sabor dulce y soluble en agua; Disacdridos se forman por la unidn de dos
monosacdridos, los disacdridos mas abundantes en la naturaleza es la Maltosa, lactosa, sacarosa;
Polisacdridos no son dulce ni solubles en agua , los polisacdridos mas frecuentes en los seres vivos es el
almiddn, glucdégeno y celulosa, estan formados Unicamente por unidades de glucosa, ofro polisacdridos como

la quintana , no contienen glucosa sino un monosacdrido proveniente de ella.
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