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ENZIMAS Y CINETICA

ENZIMATICA 

las propiedades de las enzimas : son
solubles en agua, se precipitan con
alcohol, otros efectos que tienen es

que a un nivel de temperatura alto
genera una reacción mas rápida, el pH

también las afecta. 

La ecuación de Michaelis-Menten explica
por que las reacciones de complejo
enzima-sustrato permanece constante,
para despues entran los graficos de
Lineweaver-Burk y Eddie Hofstee.

la inhibición enzimática consiste en la
disminución o anulación de la velocidad
de reacción catalizada por un enzima. 

trifosfato de adenosina (ATP)  es una
molécula que se encuentra en todos

los seres vivos, además es la principal
fuente de energía para las células , el

ATP se origina por el metabolismo,
tiene como función el intercambio de

energía y función catalítica  

las enzimas son sustancias
que aceleran las reacciones
químicas  pero no son
reactivos , catalizadores es
el otro nombre por el cual es
conocido . 

las enzimas se clasifican en 6
grupos que son: Oxidorreductasas ,
transferasas, hidrolasas, liasas,
isomerasas y ligasas. 


