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Introducción 

Las enzimas generalmente son proteínas, aunque algunas moléculas de ácido ribonucleico (ARN) también actúan como 

enzimas, su función es disminuir la energía de activación, es decir la cantidad de energía que se debe agregar a una 

reacción para que esta comience. Para catalizar una reacción, una enzima se pega (une) a una o más moléculas de 

reactivo. La parte de la enzima donde se une el sustrato se llama el sitio activo (ya que ahí es donde sucede la "acción" 

catalítica). Las enzimas tienen gran poder catalítico, poseen un elevado grado de especificidad de sustrato y tiene 

capacidad de regulación. Se clasifican en: hidrolasas, ligasas, liasas, isomerasas y oxidorreductasas. 
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CATALIZADOR 

GRÁFICOS DE LINEWEAVER-BURK Y EDDIE 

HOFSTEE 

TRIFOSFATO DE ADENOSINA (ATP) CLASIFICACIÓN DE LAS ENZIMAS CLASIFICACIÓN DE LAS ENZIMAS 

PROPIEDADES DE LAS ENZIMAS ENZIMAS 

INHIBICIÓN ENZIMÁTICA 

Molécula que se 

encuentra en todos los 

seres y es la principal 

fuente de energía de los 

organismos.  

 

La representación gráfica de 

Lineweaver-Burk permite 

identificar la Km (constante de 

MichaelisMenten) y Vmax 

(velocidad máxima). 

 

Cataliza la 

energía 

proveniente 

de los 

alimentos. 

 
ECUACIÓN DE MICHAELIS-MENTEN 

Es una expresión que permite calcular 

la velocidad inicial de una reacción 

catalizada por una cantidad constante 

de enzima. La inhibición 

puede ser de 

4 tipos: 

reversible, 

irreversible, 

competitiva 

y no 

competitiva 

Consiste en la disminución o anulación 

de la velocidad de la reacción catalizada 

por una enzima. 

Sustancia que 

acelera una 

reacción química 

Estas 

generalmente 

son proteínas 

 

Su función es disminuir la 

energía de activación, es decir la 

cantidad de energía que se 

debe agregar a una reacción 

para que esta comience. 

*Trabaja con 

una 

temperatura y 

un PH 

específico. 

*Son solubles 

en el agua y se 

precipitan por 

el alcohol. 

 

Sirve para 

almacenar la 

energía para 

que después 

sea utilizada.  

 



Conclusión 

Esta super nota sirve como recurso didáctico, ya que facilita y resume los temas que vimos en este 

parcial. 
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