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Inspeccion de carnes

SURGE
EN OTROS CASOS
SE BASA

Del afio 150 a.C. datan las primeras multas por venta de
carnes no inspeccionadas previamente. Ya no se realizaban
sacrificios rituales sino matanzas regladas, disefiandose

los primeros mataderos. Los romanos instituyeron la
inspeccion oficial de los abastecimientos de viveres,

puesto que con frecuencia se adulteraban el pan, el vino, la

Existen datos de que, ya en la Grecia Clasica,

se aplicaban ciertas normas higiénicas en la

inspeccion de los alimentos, en especial sobre la carne
por su facilidad para alterarse, ya que se conocian

los efectos patoldgicos de algunos pardsitos en la carne.

En someter a la carne del animal a inspecciones
y pruebas sanitarias se sometian a la inspeccion
de la autoridad estatal, para clasificarlos como
aptos 0 no aptos.

leche, la cerveza y hasta el pescado.

Prevencion de enfermedades infecciosas

SE PRESENTA A PARTIR

EN CONCLUSION

A medida que se profundiza en el conocimiento de

No es hasta el siglo XIX cuando el veterinario
adquiere la debida importancia como higienista
e inspector de alimentos, ya que es a partir

de esta época cuando comenzaron a sucederse
hechos que identificaban la relacion entre

la alimentacion y el estado de salud.

la patologia humana y animal, se llega a la conclusion
de que ciertas enfermedades podrian transmitirse

de los animales al hombre por el consumo de

carnes procedentes de animales enfermos.

A este respecto, fueron de primera magnitud los

hallazgos en Parasitologia y Bacteriologia.

los siglos XVII'y XVIII, la mayor preocupacion social
frente a la teniasis, triquinosis y tuberculosis, junto
con los avances en Quimica y Microbiologia, origin
una etapa sanitaria en el control de los alimentos y un
importante empuje al desarrollo de esta disciplina.

Jurisprudencia

ES

i

Es un tratado que fue fundado por organizaciones
para la agricultura y la alimentacion,

FUNDADA

Formada para poner en practica el programa conjunto FAOIOMS
sobre normas alimentarias y es la responsable de elaborar el
Codex Alimentarius, que se define como una compilacion de
normas alimentarias intemacionalmente adoptadas cuya finalidad
es proteger la salud e intereses economicos de los consumidores
Y qarantizar practicas correctas en el comercio de alimentos.

Esta organizacion tendra un papel preponderante
enla reqularizacion y amonizacion de las
legislaciones relacionadas conla salubridad

de los alimentos.
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