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Para catalizar una reaccién, una enzima se Caracteris ticas
pega a una o0 mas moléculas de reactivo.
Estas moléculas son los sustratos de la
enzima. * 1.- Catalisis:
En algunas reacciones, un sustrato se Aceleran las reacciones

. quimicas aumentando la .
rompe en varios productos. En otras, dos volooidad dares e
sustratos se unen para crear una molécula  2.- Especificidad ‘\
mas grande o para intercambiar partes. De Taiite i1 e ek e .
hecho, para cualquier reaccion biologica catalizan como en la
que se te pueda ocurrir, probablemente seleccion de los Sustratos.
exista una enzima para acelerarla * 3.-Casi todas las Enzimas ~ *#==

conocidas son proteinas

Existen moléculas de RNA
cataliticamente activas

(Ribozimas).
Sustrato libre Productos
- 1) El sustrato se - .
une al sitio activo o @ _
\ed La parte de la enzima donde se une el sustrato se llama el
/ / sitio activo .
= Un sustrato entra en el sitio activo de la enzima. Este forma
"\ d)Seliberael  yn complejo enzima-sustrato.
Producto Entonces sucede la reaccion, el sustrato se convierte en
productos y se forma el complejo enzimaproductos. Luego
\ los productos dejan el sitio activo de la enzima.
2)Seformael  3)El Sustrato Las proteinas se forman de unidades llamadas

Complejo se convierte
Enzima-Sustrato  en Producto

Sitio activo aminoéacidos, y en las enzimas que son proteinas, el sitio
activo obtiene sus propiedades de los aminoacidos que lo
conforman. Estos aminoacidos pueden tener cadenas

Enzima laterales grandes o pequefias, acidas o basicas, hidrofilicas

Enzima libre o hidrofébicas
K _/

5) Se recupera
la enzima




La temperatura. Una mayor temperatura generalmente provoca una mayor velocidad de reaccion,
independientemente de que la reaccion esté catalizada por una enzima o no. Sin embargo, aumentar o disminuir la
temperatura fuera del rango tolerable de la enzima puede afectar los enlaces quimicos en el sitio activo, y causar
gue sean menos adecuados para la unién con los sustratos. Las temperaturas muy altas pueden causar la
desnaturalizaciénde la enzima, al perder esta su forma y actividad.

El pH. El pH también puede afectar la funcion enzimatica. Los residuos de los aminoacidos del sitio activo a
menudo tienen propiedades &cidas o basicas que son importantes para la catélisis.
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La enzima une al sustrato La enzima libera
los productos



