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la clasificacién de los carbohidratos son que son compuestos organicos denominados
azucares y estan formados por 3 a 7 &tomos que asi tienen grupos los atomos que son el
aldehido CHO vy la cetona CO y asi la estructura de los monosacaridos son los que se
constituyen de una manera simple donde podemos normalmente que son clasificados
segun el numero de &tomos de cada uno, las propiedades quimicas y biolégicas son las
propiedades quimicas para la formacion de los glicésidos de este tipo de acciones la
estructura molecular es cuando estén la disacaridos formados por la unién de dos
monosacdridos o distintos asi también las propiedades quimicas y biolégicas de
disacaridos son las gue mas que nada son semejantes a los sélidos cristalinos y asi
contienen diferentes caracteristicas que son muy diferentes entre si.

La estructura molecular de los polisacaridos son que se encuadran con los glucidos por
cada union de una gran y existen los polisacaridos de reserva y los polisacaridos de
estructura en la cual es tratada de cdmo estan de estructuras organicas.

Las propiedades quimicas mas que nada son el PH (acidez) de una sustancia o
disolucién y una etalfa de formacién es la variacion de que se produce en la reaccion de
formacion de un compuesto.

Métodos de purificacion de los carbohidratos son los reductores que poseen un grupo
carbonillo con otras moléculas asi también se trata de una solucion de hidréxido de sodio,
y algunas gotas de solucién diluidas asi también es una prueba quimica que se puede
distinguir entre las aldosas y cetucar, y mas que nada es utilizado a una disolucién de a-
naftol al 5% en etanol 96° por ejemplo los cristales amazonas que son varias significativas
donde quiere lo puedes encontrar.

La digestion de los carbohidratos es el Gnico polisacérido es una reacciéon ha de ser
degradado hasta monosacaridos que rompe la cadena lineal de amilosa dejando libres
moléculas de glucosa asi ay azucares.



Clasificacion de los
Carbohidratos.

Son los compuestos
Organicos denominados
Azucares y estan formados
Por carbono, oxigeno y

Hidrogeno.

—

Monosacaridos:

Polisacéridos vegetales

oligosacéridos

Disacaridos

—

Son los hidratos de carbono
elementales responden

A la formula general es (CH20)
De donde son los carbonos,

Triosas, tetrosas y pentosas).

compuestos por un gran
numero de monosacaridos
unidos entre ellos mediante
enlaces y asi no contiene
glucosa.

~—
—

son compuestos formados
por la unién de 2 a 10
monosacaridos unidos

mediante enlaces.

~—

—

se forman por la unién
De dos monosacaridos
Mas abundantes en la
Naturaleza que son la

(maltosa, lactosa y sacarosa).

—




Ejemplo glucosa, fructosa y galactosa
se clasifican
Segun el
_<
_J Numero de
Estructura de los monosacaridos atomos de
De carbono y
La que

Ocupa en la

Molécula.

~—

_

Triosas (3 atomos de carbono)

El nUmero de &tomos tetrosas (4 atomos de carbono)
Se dividen en: — pentrosa (5 atomos de carbono)
Hexosas (6 atomos de carbono)

Conclusién: los carbohidratos en los procesos de

Vida es que tienen una importante participacion
¥

En el funcionamiento de algunas células y
organismos para evitar problemas.

—




