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Son 

Moléculas más abundantes en los 

sistemas vivos. 
Esquema  

Todas son polímeros de 

aminoácidos, dispuestos 

en una secuencia lineal. 

Niveles de 

organización  

Estructura 

primaria  

Estructura 

cuartaría 
Estructura 

secundaria  

Estructura 

terciaria  

Aminoácidos 

Hélice y 

lámina 

Dos o más 

péptidos 

Péptido 

individual 

Propiedades y 

funciones  

Especificidad 

Solubilidad  

Desnaturalización 

ESTRUCTURA Y CLASIFICACIÓN 

DE AMINOÁCIDOS  

¿Qué son? 

Son moléculas orgánicas que contienen un grupo 

amino (NH2) en uno de los extremos de la 

molécula y un grupo ácido carboxílico (COOH) 

en el otro extremo. Son 
 Las unidades que 

forman a las proteínas Estructura  

Grupo Amino Carbono α 

Radical Grupo Carboxilo 

Aminoácidos naturales Aminoácidos sintéticos 

Configuración estereoquímica L 
La mezcla racémica de los isómeros L y D. L-

Alanina D-Alanina 



                                                                                                                                                                                                                                                                                                   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Clasificación  

Polares  No polares  

No cargados Alifáticos  

Asparagina, cisteína, 

glutamina, serina y 

treonina 

Alanina, isoleucina, glicina 

leucina, metionina, prolina 

y valina  

Aminoácidos proteicos 

esenciales 
Aminoácidos proteicos 

no esenciales 

Arginina, histidina, 

isoleucina, leucina, 

lisina, metionina, 

triptófano, valina 

Alanina, aspargina, 

aspartato, cisteína, glicina, 

glutamina, serina, tirosina 

ESTEREOISÓMEROS Y 

PROPIEDADES ÓPTICAS DE LOS 

AMINOÁCIDOS 

El carbono α es un carbono 

asimétrico, con dos posibilidades: 

isómeros L y D 

Estas dos configuraciones 

espaciales se denominan 

estereoisómeros 

Tolos los aminoácidos 

proteicos son isómeros. 

El valor del pH en el que el aminoácido 

se encuentra cargado tanto positiva 

como negativamente se denomina punto 

isoeléctrico 

Todos los aminoácidos, 

excepto la glicina, tienen 

un carbono asimétrico 
Todos los 

aminoácidos proteicos 

tienen configuración L 



                                                                                                                                                                                                                                                                           

 

 

 

 

 

 

 

 

 

BIBLIOGRAFÍA: Antología len104 bioquímica UNIDAD3 subtemas 3.1, 3.2, 3.3 y 3.4 

PROPIEDADES QUÍMICAS DE LOS 

AMINOÁCIDOS 

Propiedades  
Propiedades acido -

básicos 

Sus pesos 

moleculares están 

entre los 57 y los 186 

Daltones 

Los a.a. como 

cristales tienen 

altos puntos de 

fusión 

Bastante solubles 

en agua 

Insolubles en 

solventes no 

polares 

Pueden tener 

carga eléctrica 

Determinan muchas 

propiedades de las 

proteínas. 

Ayudan a 

separarlos, 

identificarlos y 

cuantificar. 


