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Cinética enzimatica

Es una parte de la bioquimica encargada de estudiar las velocidades de reaccion de las
enzimas que son catalizadores por las enzimas, la cinetica enzimatica es una de las técnicas

mas viejas para entender los mecanismos enzimaticos.

Esto ha permitido
» Distinguir las enzimas.
» Distinguir entre isoenzimas.
* Reconocer las diferencias entre las actividades de un tejido y otro.
* Permite conocer la afinidad con los sustratos.
* Las unidades se miden en PH 6ptimo.

* Launidad internacional es: umol S /min.

Las enzimas

Las enzimas son macromoléculas capaces de manipular otras moléculas, llamadas
sustratos. Un sustrato es el que puede ser capaz de unirse al centro catalitico de la enzimas
y que esta lo reconozca y llegar a transformarse en una serie de pasos determinado
mecanismo enzimatico. Algunos tipos de enzimas tienen la posibilidad de unir varios
sustratos distintos y/o liberar diversos producto. En distintos casos ocurre la la unién
simultanea de dos sustratos como es el caso del DNA-polimerasa, el cual es capaz de
introducir nucleétido a una hebra de ADN. Aunque estos deben de llevar una serie de pasos
también presentan una etapa limitante con la que se puede lograr determinar la velocidad
final de toda la reaccién, esta puede ser una reaccidon quimica o un cambo de la enzima o del

sustrato.

Lo adquirido acerca de la estructura de las enzimas es gran ayuda en la visualizacién e
interpretacion de los datos cinéticos. Un ejemplo de esto, es la estructura que puede sugerir
como permanecen unidos sustrato y producto durante la catalisis, qué cambios ocurren
durante la reaccion, o incluso el papel en particular de determinados aminoacidos en el

mecanismo catalitico. Muchas de las enzimas modifican su conformacién muy



significativamente durante la reaccidén, cuyo caso, puede ser crucial saber su estructura
molecular con y sin sustrato unido (se suelen usaranalogos que se unen pero no permiten
llevar a cabo la reaccién y mantienen a la enzima permanentemente en la conformacion de

sustrato unido).

La Cinética de Michaelis Menten

En 1903 se propuso la idea de que las enzimas cambian con su sustrato para formar un
complejo, esta idea fue desarrollada por Michaelis y Maunt Menten y se convirtié en la teoria
general de alas enzimas. Las reacciones enzimaticas se caracterizan porque aunque se
aumente la concentracion de sustrato la velocidad no aumenta linealmente, aparece un
efecto de saturacion. La saturaciéon se debe a que todos los centros activos estan ocupados.
La velocidad depende de la cantidad de enzima con sustrato suficiente. Consideraremos solo
la velocidad inicial de las reacciones para cada concentracion de sustrato cuando se
construya una grafica, evitando el error introducido por el deterioro del enzima. Como en el

primer momento no hay producto no consideraremos la reaccion contraria.

Se rigue por la siguiente relacion matematica: V1:velocidad de reaccion. Vmax:velocidad

maxima Km:constante S:concentracion de sustrato.

Enzimas

La estructura formada por la apoenzima (es el concepto de centro activo, formado por
cadenas de polipeptidos) y la coenzima se denomina boloenzima. Los aminoacidos que las
componen tienen una estructura similar a la de cualquier proteina por ejemplo: la lisozima es
una enzima presente en las lagrimas funciona como un antiséptico suave y que tiene la

capacidad de atacar las paredes de diversas bacterias.



Las enzimas son macromoléculas capaces de manipular otras moléculas, llamadas
sustratos. Un sustrato es el que puede ser capaz de unirse al centro catalitico de la enzimas
y que esta lo reconozca y llegar a transformarse en una serie de pasos determinado
mecanismo enzimatico. Algunos tipos de enzimas tienen la posibilidad de unir varios
sustratos distintos y/o liberar diversos producto. En distintos casos ocurre la la unién
simultanea de dos sustratos como es el caso del DNA-polimerasa, el cual es capaz de
introducir nucleétido a una hebra de ADN. Aunque estos deben de llevar una serie de pasos
también presentan una etapa limitante con la que se puede lograr determinar la velocidad
final de toda la reaccién, esta puede ser una reaccion quimica o un cambo de la enzima o del

sustrato.
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