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Introducción

La cinética enzimática estudia la velocidad  de las reacciones químicas que son catalizadas por las enzimas. Las enzimas , en su mayoría,  son proteínas con la capacidad de manipular a otras moléculas sin ser alterados por la reacción.



















CINÉTICA ENZIMÁTICA



La cinética enzimática estudia la velocidad de las reacciones químicas que son catalizadas por las enzimas, Las  enzimas son proteínas que tiene a su cargo un rol preponderante en el proceso metabólico de los seres vivos. 
[image: E:\___Enzima.jpg]Se les llama catalizadores biológicos el termino catalizador corresponde a la función de una sustancia especializada que acelera las reacciones químicas, no generan cambios en la reacción y cuando se ha concluido se recupera.
Las enzimas actúan reconociendo por su alta especificidad, una o ciertas moléculas, reactivos o sustratos y acelerando su paso a producto, se realiza por medio del sitio activo de la enzima que interactúa con el sustrato. Esta unión lleva al complejo enzima sustrato. Cuando el sustrato se transforma en producto la enzima deja de reconocer su estructura y así queda disponible  para catalizar la formación de otra célula. 
Se le conoce como cinética enzimática cuando se le analiza la velocidad en que transcurre una reacción  teniendo en cuenta las variaciones en la concentración de reactivo. Los sistemas enzimáticos se organizan de acuerdo a tres niveles:
a) Solubles: las enzimas están disueltas en el citoplasma como moléculas independientes.
b) complejos multienzimaticos: las enzimas  se asocian y funcionan en conjunto. Las moléculas de cada enzima separada son inactivas.
c) Sistemas asociados: se asocian en una membrana o a una estructura intermolecular.
Las reacciones catalizadas por enzimas, aumentan con la temperatura, pero en un cierto tiempo.
Las enzimas al ser proteínas se desnaturalizan por los efectos del calor y se inactivan cuando la temperatura sobre pasa determinado punto, las enzimas son termolábiles y pueden perder su actividad biológica, ya sea de forma reversible o irreversible.
[image: ENZIMAS: cinética enzimática]La mayoría de las enzimas posee un PH característico en donde su actividad es máxima. El PH de una enzima no siempre es igual al de su entorno intracelular normal.
Nosotros los seres vivos hemos desarrollado mecanismo que regulan la actividad química, estos cambios o transformaciones reciben el nombre de metabolismo y este proceso se realiza a través de catalizadores biológicos que son las enzimas.




















[bookmark: _GoBack]Conclusión
Las catálisis enzimática es esencial para sistemas vivos ya que permite que procesos químicos no favorables energéticamente se lleven a cabo en condiciones biológica.
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