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3. Hidrolasas:  catalizan la división hidrolítica de C—C, 

C—O, C—N y otros enlaces covalentes. 

 

Concepto de 

enzima. 

 

catalizan la unión de dos moléculas en 

reacciones acopladas a la hidrólisis de ATP. 

 

4. Liasas: 

catalizan cambios geométricos o 

estructurales dentro de una molécula. 

catalizan la transferencia de porciones, 

como grupos glucosilo, metilo o fosforilo. 

 

Lactasa: Utilizada en la industria láctea, 

evita la cristalización de la leche 

concentrada. 

 

Fuente: https://www.ejemplos.co/25-

ejemplos-de-enzimas-y-su-

funcion/#ixzz6gAIwyTlZ 

Clasificación 

de las 

enzimas 

Propiedades 

de las 

enzimas. 

Amilasa: Proporciona glucosa en el 

estómago y el páncreas, si actúa en 

un medio ácido. 

 

5. Isomerasas:  

Las propiedades de los enzimas derivan del hecho de 

ser proteínas y de actuar como catalizadores. Cada 

enzima tiene un pH óptimo de La temperatura también 

incfluye sobre las acciones enzimáticas actividad. 

 

 

6. Ligasas:  

 

1. Oxidorreductasas:  

2. Transferasas:  

catalizan oxidaciones y reducciones.  

 

Las enzimas son proteínas que catalizan reacciones 

químicas en los seres vivos.las enzimas son 

catalizadores biologicos. 

catalizan la división de C—C, C—O, C—N y otros enlaces 

covalentes mediante eliminación de átomo, dejando dobles 

enlaces 

https://www.ejemplos.co/15-ejemplos-de-cristalizacion/
https://www.ejemplos.co/25-ejemplos-de-enzimas-y-su-funcion/#ixzz6gAIwyTlZ
https://www.ejemplos.co/25-ejemplos-de-enzimas-y-su-funcion/#ixzz6gAIwyTlZ
https://www.ejemplos.co/25-ejemplos-de-enzimas-y-su-funcion/#ixzz6gAIwyTlZ
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 Clasificación de 

los carbohidratos. 
Monosacáridos 

El transporte de la glucosa a través de la membrana 

celular se lleva a cabo por dos familias de proteínas de 

mem- brana: los transportadores de glucosa acoplados 

a sodio y las pro- teínas facilitadoras 

del transporte de glucosa 

 

Digestión de 

carbohidratos. 

La maltosa o azúcar de malta. 

La lactosa o azúcar de la leche. 

La sacarosa o azúcar de caña 

Polisacáridos de reserva      

Polisacáridos estructurales 

 

Transporte intracelular 

de glucosa. 

Triosas    

Tetrosa 

Pentosa  

Disacáridos 

 

 La digestión y absorción del almidón tiene lugar en el primer 

tramo del intestino delgado y la principal enzima que 

participa es la a-amilasa segregada por el páncreas junto al 

jugo pancreático y que actúa en la luz intestinal. 

 

polisacaridos 

 


