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Enzimas

Concepto de

Una sustancia que acelera una reaccidén quimica, y que
no es un reactivo, se llama catalizador. Los

enzima — catalizadores de las reacciones bioquimicas que

Propiedades

suceden en los organismos vivos se conocen como
enzimas

S~

«AUMENTAN LA VELOCIDAD DE REACCION -De 106 a
1012 veces vs sin enzima. -Aln mas rapido que los
catalizadores quimicos. *CONDICIONES DE REACCION -
Temperatura 25-40 2C (algunas hasta 75 2C) -pH neutro,
la mayoria 6.5 — 7.5 -Presién atmosférica normal.

Clasificacion

eCatalizan reacciones de oxidacién y reduccién. eLos electrones que resultan eliminados de la

) sustancia que se oxida son aceptados por el agente que causa la oxidacién (agente oxidante), que

Oxidorreducta — sufre asi un proceso de reduccién. *El principal agente oxidante es el 02 que estd implicado en
numerosas reacciones de oxidacion irreversibles. ®En los sistemas bioldgicos, el FAD y NAD+

|_participan en numerosas reacciones de dxidoreduccion.

eTransfieren un grupo quimico de una molécula a otra. eLas quinasas, muy importantes en
muchos procesos bioldgicos, son un tipo esencial de transferasas que catalizan la transferencia
de un grupo fosfato a otra molécula desde un nucledsido trifosfato.

Transferasas

eSon un tipo especial de trasferasas que trasfieren un grupo -OH desde el agua a otro
Hidrolasas  |sustrato. Se segregan del anterior grupo de enzimas por su cardcter irreversible. E|
sustrato tipico suele ser un enlace éster (incluyendo el fosfodiéster de los acidos nucleicos)

o0 amida.

eCatalizan reacciones que suponen un movimiento de un grupo o
Isomeras un doble enlace dentro de la molécula, lo que hace que se obtenga

un nuevo isémero (conversion de formas D a L, epimerasas). oSi

cambia la posicion de un grupo fosfato la enzima se llama mutasa




Carbohidratos

—

Monosacéridos

Oligosacaridos

_—

Son los hidratos de carbono elementales, responden a la férmula
general es (CH20) n. donde n es un nimero entero comprendido
—= entre 3y 8, seglin su numero de carbonos se denominan triosas,
tetrosas, pentosas, etc. En general son blancos, de sabor dulce y
soluble en agua

—_

—

Son compuestos formados por la unién de 2 a 10
monosacaridos, unidos mediante enlaces oglucosidicos. En
— general son solubles en agua y tienen sabor dulce. Los
oligosacdridos son cadenas cortas y lineales.

—

Disacaridos —

Los disacaridos se forman por la unién de dos
monosacaridos. En la reaccién se desprende una
molécula de agua y el enlace resultante se
denomina glucosidico. Los disacdridos mas
abundantes en la naturaleza son: maltosa, lactosa
y sacarosa

~—

Compuestos por un gran nimero de monosacdridos unidos entre ellos
mediante enlaces oglucosidicos. En general no son dulces ni solubles en

Polisacaridos __J agua. Los polisacdridos mas frecuentes en los seres vivos, almiddn,

glucégeno y celulosa; estan formados Unicamente por unidades de
glucosa, otros polisacaridos como la quitina, no contienen glucosa sino un
monosacarido derivado de ella.
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