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Concepto  

Propiedades  

Clasificación 

Es una sustancia que acelera una reacción química, y que 

no es un reactivo, se llama catalizador, pues los 

catalizadores de las reacciones bioquímicas que suceden 

en los organismos vivos se les conocen como enzimas.  

. Aumentan la velocidad de reacción- de 106 a 1012 veces vs sin 

enzima, aún más rápido que los catalizadores químicos.  

. Condiciones de reacción- temperatura 25-40°c (algunas hasta 

75°c) pH neutro, la mayoría 6.5- 7.5- presión atmosférica normal.  

  

 Oxidorreductasas  

Transferasas 

Hidrolasas 

Liazas 

Isómerasas 

Ligasas   

  

 

   

Tripsina  

Lactasa 

Gastrina 

Dipeptidasa 

Quimosina  

Lipasa 

Secretina   

Glucosa-Isómerasas 

Papaína… etc. 

Ejemplo 



 
Clasificación  

Digestión de 

carbohidratos 

Transporte intracelular 

de glucosa 

Monosacáridos  

Oligosacáridos 

Polisacáridos   

Ejemplos 

Simples: frutas y jugos etc. 

Complejos: patata, arroz 

integral etc. 

Fibrosos: brócoli, zanahoria 

etc. 

El proceso de digestión es la 

degradación enzimática de las 

moléculas complejas que 

constituyen a los alimentos 

para convertirlas en 

compuestos más sencillos. 

Ejemplo 

La digestión del almidón se 

inicia en la boca, durante la 

masticación, ya que en la 

saliva se encuentra una 

hidrolasa, que recibe el 

nombre de amilasa salival, 

la cual, introduciendo una 

molécula de agua, rompe 

el enlace glucosidico, que 

mantiene unidas las 

moléculas e glucosa  en el 

polímero.  

Se han descrito dos sistemas 

de transporte de glucosa y de 

otros monosacáridos: los 

transportadores de sodio 

y glucosa llamados SGLT 

(sodium-glucose transporters) 

y los transportadores 

de glucosa llamados GLUT 

(glucose transporters). 


