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Carbohidratos

Estos son

Los compuestos organicos
denominados azucares.

Las biomoléculas mds importantes de la
naturaleza que constituyen la principal
reserva de energia.

Estan formados por

l

carbono

oxigeno

hidrogeno

» < pe
Se clasifican

con base en su nimero de atomos de
carbono, su grupo funcional, el
numero de unidades.

Por ejemplo

l

Monosacaridos

estos son
los hidratos de carbono elementales, responden a la
formula general es (CH20) n. Y son moléculas de las
que las células obtienen facilmente energia. El mas
abundante de todos es la glucosa.

su estructura

Es simple y no pueden hidrolizarse a otra mas sencilla, estos poseen de 3 a
7 a tomos de carbono, y su féormula empirica responde a (CH20) n donde
n=3a7.




por lo que se dividen en

Triosas (3 atomos de carbono)
Tetrosas (4 atomos de carbono)
Pentosa (5 d&tomos de carbono)
Hexosas (6 atomos de carbono)
Heptosas (7 &tomos de carbono)

Estas son estudiadas

Férmula lineal de Fisher.
Férmula ciclica de Haworth.

mediante dos formas de representar su molécula.

A su vez cuentan con

v

v

Propiedades bioldgicas

Los monosacaridos son sélidos
cristalinos de color blanco y de sabor
dulce, solubles en agua e insolubles en
disolventes no polares. Presentan
isomeria espacial o isomeria dptica.

Propiedades quimicas
e Poder reductor.

Formacidn de glicésidos

Ejemplos de los monosacaridos

|

Glucosa

Fructosa

galactosa

Otros carbohidratos seria

Los disacaridos

Estos son

v

Un tipo de hidratos de carbono, formados por
la unidn de dos monosacaridos iguales o
distintos.




Su estructura

v

Esta constituido por 2 monosacaridos unidos
mediante un enlace O-glucidico con perdida de
una molécula de agua, y pueden hidrolizarse. La

formula molecular de los disacaridos es

C12H22011.

estos se clasifican

v

segun si tienen o no poder reductor. El poder reductor es
la capacidad que tienen los disacdridos de utilizar el

grupo carbonilo libre para donar electrones y protones al

metabolismo de dxido-reduccidn. Este metabolismo es el

gue genera la energia.

Propiedades quimicas

Yy cuentlan con

Propiedades bioldgicas

Son compuestos que reaccionan con
el agua, es decir, se hidrolizan
siempre y cuando sea en presencia
de un catalizador acido para formar
un monosacarido.

son solidos crista-linos de
color blanco, sabor dulce y
solubles en agua.

Ejemplos de disacaridos

I

La sacarosa o aztcar comun: es un
azucar no reductor y esta formado
por enlaces glucosidicos.

v

v

La lactosa o azucar de la leche:
disacarido formado por la unidn
de una molécula de glucosa 'y
otra de galactosa.

La maltosa o azucar de malta: Esta
formada por dos unidades de alfa
glucosa, con enlace glucosidico de
tipo alfa 1-4. La molécula tiene
caracteristicas reductoras.

Otros carbohidratos son




Los polisacaridos

estos

!

Son biomoléculas que se encuadran entre los
glucidos y estan formadas por la unién de una
gran cantidad de monosacdridos por enlaces

glucidos.

se cIaLifican

v
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Polisacaridos de reserva: la
glucosa es la molécula
proveedora de energia, por

los siguientes grupos.

Segun la funcidén bioldgica, se clasifican en

lo tanto, cuando esta no se

descompone se almacena

en forma de polisacaridos
de tipo a.

Polisacaridos estructurales:
Se trata de glucidos que
participan en la
construccion de estructuras
orgdanicas, como la celulosa.

La estructura de estos es

es Cx (H20) y.

En cadenas, ramificadas o no, de mas de
diez monosacdridos y su formula general

Y cuentan con

v

Propiedades quimicas

Los polisacaridos pueden
descomponerse, por hidrdlisis
de los enlaces glucosidicos
entre residuos, en
polisacaridos mas pequefiios,
asi como en disacaridos o
monosacaridos.

v

Propiedades bioldgicas

Su funcién en los organismos
vivos estd relacionada
usualmente con estructura o
almacenamiento. El almidén
es usado como una forma de
almacenar monosacaridos.

Un claro ejemplo de los disacaridos es




'
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El almidén

El glucégeno

Y al final tenemos a

Celulosa

v

Quitina

Los oligosacdridos

Estos son

i

Compuestos formados por la unidn de 2 a 10 monosacaridos

Se unen mediante

monosacarido.

Enlaces O-glucosidicos, son cadenas cortas y lineales, este
enlace se produce entre e carbono de un grupo hidroxilo de
un monosacarido y el carbono anomérico de otro

Estas tienen propiedades como

l

Ser solubles en agua

l

Tener sabor dulce




