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Introduccion

En este tema hablaremos sobre los hongos y las levaduras sobre para
gue se utilizan etc.



Levaduras y hongos

Los hongos y la levadura son dos organismos estrechamente relacionados, que
pertenecen al reino de los hongos. la diferencia principal entre levadura y hongos
es que La levadura es un organismo unicelular de forma redondeada. mientras que
los hongos es un organismo multicelular con hifas filamentosas. La levadura es un
tipo de hongos. Las hifas multicelulares y filamentosas de los hongos se llaman
moho. La mayoria del moho se puede ver a simple vista en varios colores. Tanto los
hongos como las levaduras viven como saprotrofos. Secretan enzimas digestivas
en fuentes externas de alimentos y absorben nutrientes simples a través de la pared

celular.

La levadura es un hongo microscopico, que comprende una célula unica, de forma
ovalada, que se reproduce a través de la brotacion. La mayoria de las veces, la
levadura es incolora. Aunque la levadura es un organismo unicelular, es un
eucariota, que contiene organulos unidos a la membrana. La levadura se puede
identificar en una variedad de hébitats, especialmente en las hojas de las plantas,
flores y frutos. La mayoria de las levaduras viven en relaciones simbiéticas en la piel

de animales de sangre caliente.

La levadura secreta enzimas digestivas en un material organico en el medio
ambiente. Sélo los nutrientes simples son absorbidos a través de su pared celular.
Por lo tanto, la levadura se utiliza en industrias de procesamiento de alimentos como

la panaderia y la produccién de cerveza.

Los hongos se refieren a organismos unicelulares o multicelulares que producen
esporas y se alimentan de materia organica. Los hongos multicelulares producen
hifas fungicas, que son pequefias estructuras con forma de hilos. Una masa de hifas
se llama micelio. El micelio fungico se puede ver a simple vista. Algunos hongos

producen cuerpos frutales, que son comestibles por los animales.

La pared celular de los hongos esta formada por quitina. Ya que son saprotrofos,

los hongos absorben nutrientes a través de la pared celular. La reproduccién tanto



sexual como asexual de hongos ocurre a través de la produccion de esporas. Los
hongos se utilizan en la produccién de antibioticos como la penicilina. También se
utilizan en el procesamiento de alimentos, como la produccién de queso, tempeh y
salsa de soja. Los hongos causan enfermedades como la tifia y el pie de atleta en
los humanos. Causan enfermedades en las hojas de las plantas, en la raiz, en el

tallo, asi como en los cultivos.



Conclusion

La levadura y los hongos son dos tipos de organismos, que pertenecen al
reino de los hongos. La levadura es un tipo de hongos, que es un organismo
unicelular, de forma ovalada. Los hongos son en su mayoria multicelulares,
que consisten en hifas fangicas. Tanto la levadura como los hongos son
saprotrofos, que secretan enzimas en materia organica en descompaosicion.
La principal diferencia entre la levadura y los hongos es su estructura.



