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¢ Qué es un disacarido?

Son gldcidos, que funcionan como fuentes
principales de energia mediante la dieta. Pueden
originarse de elementos vegetales o pueden ser de
origen animal.

Se produce un disacdrido cuando se combinan dos
monosacdridos. Existen 3 principales:

-  MALTOSA GLUCOSA + GLUCOSA
- LACTOSA GLUCOSA + GALACTOSA
- SACAROSA GLUCOSA + FRUCTOSA

H OH H OH
B-D-galactose  [3-D-glucose



UNION

Se unen por un enlace O-glucosidico
Se forman por una reaccion de deshidratacién conocida como sintesis por
deshidratacion.

Glucosa Es un puente de oxigeno con la pérdida de una molécula de
agua. Se da entre el carbono de un monosacarido y un OH.

OH
Sacarosa Enlace glucosidico




Composicion: Se componen de carbono,
oxigeno e hidrégeno. El oxigeno y el hidrogeno
se encuentran casi siempre en la misma
proporcidn que el agua.

Maltosa

Lactosa

CH_OH

H
Sacarosa



HIDROLISIS DE DISACARIDOS
En el laboratorio se hidroliza con acido (H*) y en
el organismo por enzimas.

la  hidrdlisis  del OUR

disacarido es necesario - DISACARIDO ENZIMA

de las enzimas como GLUCOSA
MALTOSA MALTASA

cataliticos de Ia 2 GLUCOSA

.y GALACTOSA

reaccion LACTOSA LACTASA LGSR

INVERTASA GLUCOSA

SRR (SACARASA) FRUCTOSA




REDUCTORES Y NO
REDUCTORES

DISACARIDO REDUCTOR

_ GRUPO
ALDEHIDO LIBRE

' _DISACARI,DO NO REDUCTOR

GRUPOS ALDEHIDOS
IMPLICADOS EN EL ENLACE




Absorcion

Los disacaridos ingeridos se hidrolizan y
absorben como monosacaridos en el intestino
delgado.

La fructosa se difunde en la célula intestinal y

se convierte en glucosa antes de pasar al
torrente sanguineo.

La lactasa y maltasa son enzimas del intestino
delgado que hidrolizan la lactosa, maltosa y
sacarosa.




Polisacaridos

Cadena de monosacdridos unidos por enlaces glucosidicos.
Principales:

-ALMIDON

A w % A \,\. CCELULOSA.

-QUITINA
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Celulosa




DISTINGUIMOS A DOS GRANDES TIPOS
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- Xylose - 3(1.,4) - Mannose - 3(1.,4) - Glucose -

- alpha(1,3) - Galactose
Hemicellulose

HETEROPOLISACARIDOS

VARIOS TIPOS DE
MONOSACARIDOS

(b

HOMOPOLISACARIDOS

SOLO UN TIPO DE
MONOSACARIDOS




CLASIFICACION

enlace beta-16

&

Funcion
ESTRUCTURALES SIMPLES
DE RESERVA COMPUESTOS O
CONJUGADOS
DERIVADQOS

m"opec“m enlace alfa-14




POLISACARIDOS ESTRUCTURALES

* Presentes en la pared celular de plantas

Parénquima

No diferenciado

Células poligonales grandes
Paredes celulares finas
Fotosintesis y almacenaje
80% en plantas no lefiosas

Frutas y vegetales




ALMIDON

s talos
granulos raices ({ubérculos) semiles
frutas polen

Almidon

Es la principal reserva alimenticia

de las plantas. Es una mezcla de Avena
dos_ poliso.cdridos: amilosa 'y papa
amilopectina. maiz
centeno
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