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MAPA COGNITIVO DE TIPO SOL
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las proteinas . Agua ot o P(O * Hierro (Fe) * Manganeso (Mn)
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Informacién biologica vital importantes para el > an huevo. « Hierro: Comino
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Funcionamiento fisiolégico Se forman a partir de los « Cobre: Carnes

seis bioelementos primarios

blancas, cereales



