o
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Nombre de alumnos: Emma Yareni Montejo Garcia.

Nombre del profesor: Rosario cruz Sdnchez.

Nombre del frabajo: salud alimentaria

Grado: 3er semestre.

Grupo: “U”
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https://www.cdc.gov/foodsafety/rawmilk/raw-milk-index.html
https://www.cdc.gov/salmonella/

