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Disefio de producto o servicio

Contenido neto: 1 barra de
jaboén de 50 gr

Contenido neto: 1 barra de
jabon de 50 gr

El empaque esta elaborado
de papel, con el logotipo en la
parte de enfrente y una
franja de pape, alrededor
haciendo referencia a los

productos naturales con
los que se elaborara.



Proceso de produccién

N\

(Preparamos el aceite

Calentamos un poco el aceite de oliva
usado y lo filtramos con un colador de
malla fina, para eliminar todas las
impurezas y restos de comida,
Pesamos S00 gr de aceite de oliva
usado ya filtrado.
¢ Reservamos

Paso
2

-
Preparamos la lejia
Pesamos 68 gr de sosa caustica,
Reservamos.
Pesamos 160 ar de agua destilada.
Reservamos,
Nos ponbemos gafas y guantes,
Vertemos con cuidado la SOSA SOBRE
EL AGUA.
Removemos con una cuchara hasta

| que quede transparente.

paso
3

I
Mezclamos
Vertemos con culdado a lejfa sobre el
aceite, Deben estar mas o menos a fa
misma temperatura (alrededor de los
50°C). Removemos la mezcla con una
cuchara de aceite inoxidable.

Batimos
paso Batimos la mezcla con una batidora, a
a —| baja velocidad para que no salpique.
Seguimos batiendo hasta gue quede
una mezcla uniforme.

paso

—»

fPunto de "traza"

Veremos que ird espesando. Cuando
tenga una consistencia parecida a la
de las nztitlas o la mayonesa, paramos
de batir.

El punto de "traza" es cuando al
levantar la batidora, gueda un rastro

en la pasta de jabén
"

s B

Curado

Ponemos las pastillas de jabon en una

caja, lo cubrimos con un trapo y lo

dejamos reposar en un lugar fresco y

ventilado durante 4 semanas.

Es conveniente que cada 3-4 dias,

demos |3 vuelta a las pastillas, para
que se curen de farma uniforme,

-

paso
2
Desmoldamos
Cuando ya se haya enfriado y tenga

una consistencia como de mantequilla
dura, lo sacamos del molde.
Lo cortamos en pastillas.

+

paso

8

1
Dejamos enfriar
Queremos que se enfrie lentamente,
por lo que tapamos los moldes con
trapos o toallas viejas y lo dejamos
reposar durante 12-24 horas (hasta
que solidifique).

| S——

paso
i

Enmoldamos

Vertemos con cuidado I3 pasta de
fabdn en les moldes, Podemos usar
tetrabriks reciclados, moldes de
silicona, etc.

_pato_,

—




Determinar la ubicacién de las instalaciones y su distribucion

area de
bodega

area de

sroduccion

zonade

empagquetado

zona libre

zZonade ventas




Organizacion de area de produccion

4 3\
Preparamos el aceite

Calentamos un poco el aceite de oliva
usado y lo filtramos con un colador de
malla fina, para eliminar todas las
impurezas y restos de comida,
Pesamos SO0 gr de aceite de oliva
usado ya filtrado.

Reservamos
-

|

Paso
2

I

f Preparamos ia lejia
Pesamaos 68 ar de sosa caustica,
Reservamos,
Pesamos 160 ar de agua destilada,
Reservamoes.
Nos ponbemos gafas y guantes.
Vertemos con cuidado la SOSA SCBRE
EL AGUA,
Removemos con una cuchara hasta

| que quede transparente.
paso
3
I
Mezclamos

Vertemos con culdado la lejia sobre el
aceite, Deben estar mas o menos a fa
misma temperatura (alrededor de los
50°C). Removemos la mezcla con una
cuchara de aceite inoxidable.

Materiales;

° Mesa

° Parrilla

° Cacerola

° Pala de madera
° Colador

° Gafas

° Guantes

Batimos
Batimos la mezcla con una batidora, a
—| baja velocidad para que no salpique.
Seguimos batiendo hasta que quede
una mezcla uniforme.

350

Materiales;

° Desmoldar
° Curar

° Empaquetar

Materiales;

° Exacto

° Moldes

° Refrigerador
° Trapos

° Toallas

\

p
Punto de "traza”

en la pasta de jabén
"

Veremos que ird espesando. Cuando
tenga una consistencia parecida a la
de las natitlas o la mayonesa, paramos
de batir.

El punto de "traza" es cuando al
levantar la batidora, queda un rastro

__paso
&

p
Curado

N

Ponemos Ias pastillas de jabon en una
caja, lo cubrimos con un trapo y lo
dejamos reposar en un lugar fresco y
ventilado durante 4 semanas.

Es conveniente que cada 3-4 dias,
demos |3 vuelta a las pastillas, para
que se curen de forma uniforme,

paso
9

Desmoldamos

Cuando ya se haya enfriado y tenga
una consistencia como de mantequilla
dura, lo sacamos del molde.

Lo cortamos en pastillas.

paso

8

|
Dejamos enfriar
Queremos que se enfrie lentamente,
por lo que tapamos los moldes con
trapos o toallas viejas y lo dejamos
reposar durante 12-24 horas (hasta
que solidifique).

paso
7
|

Enmoldamos
Vertemos con cuidado Ia pasta de

—| fabén en los moldes, Podemos usar

tetrabriks reciclados, moldes de
silicona, etc.




Organizacion
» Directora ejecutivo: estandar de calidad

« Director y responsable de recursos humanos: encargado de verificar que
los empleados cuenten con todas las medidas de seguridad, higiene y
prestaciones.

* Responsable de ventas

» Responsable operativo/director de operaciones: proceso de elaboracion
del producto.
* Responsable de ventas

* Responsable y director de marketing: verificar el empaquetado y
publicidad de la empresa.

* Responsable financiero: encargado del manejo de la contabilidad

+ Responsable de ventas

Establecer los perfiles de cada puesto

v Director: contar con una Optica global para liderar la vision de
la empresa.

v Director administrativo: con iniciativa y cumplimiento,
capacidad negociadora, pero de buen trato a clientes internos
y externos. Preferentemente titulado en administracion de
empresas o contador publico con experiencia en
administracion, sexo indistinto.

v' Gerente de servicios: con buen trato a clientes internos y
externos, y capacidad de analisis de variantes, clave para
supervision y manejo del personal.

v' Gerente de ventas: escolaridad preparatoria terminada, con
habilidades de gestion y disciplina, buen fomento de la
motivacion, productividad y organizacién del trabajo.

v' Empacador: escolaridad preparatoria terminada y experiencia
de un afo.

v" Productor: escolaridad preparatoria terminada y experiencia de
2 afios.

v" Vendedor: escolaridad preparatoria terminada y experiencia de
un afo, sexo indistinto.

v" Promocion: escolaridad: preparatoria terminada, experiencia
de 1 afio, sexo indistinto.

v' Cobranza: escolaridad preparatoria terminada, experiencia de
1 afio, sexo masculino.



