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Absorción y metabolismo de proteínas, 

hidratos de carbono y lípidos. 

Polisacáridos y polipéptidos  

Secretados a capilares 

sanguíneos  

Sales biliares emulsifican las 

grasas  

Hidrolizadas en ácidos 

grasos y 

monoglicéridos  

Absorbidas por c. del ep. 

Intestinal. 

Triglicéridos se sintetizan, se 

combinan con proteínas  
Secretadas en 

líquido linfático  

Carbohidratos: Almidón  

Amilasa salival  

Separan 

moléculas de 

glucosa  

Pasa a duodeno  

Amilasa pancreática   

Enzimas en borde de cepillo 

hidroliza disacáridos y 

monosacáridos. 
Se mueve a través 

de la membrana de 

c. ep.  

Entra a líquido 

intersticial 

Difunde a capilares sanguíneos 

cercanos a vellosidades intersticiales.  

Digestión y absorción de 

proteínas  

Digestión de proteínas inicia en 

el estómago de la pepsina  
Polipéptidos de 

cadena corta  
Mayor parte de 

digestión de 

proteínas en 

duodeno y yeyuno 

Enzimas del jugo 

pancreático  

Carboxipeptido 

Aminopeptidasa 
 Tripsina 

 Quimiotripsina 

 Elastasa   

Emulsificacion  

Fosfolipasa A 

Lipasa pancreática  

Absorción: Micelas mixtas 

del duodeno  

 Quilomicrones 

 Sangre venosa   

Carbohidratos 

Lípidos 

Proteínas  
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