
 

 

 

 

 

Alumna: Alina Anahíd Utrilla Moreno 

 

CATEDRÁTICO: Daniela Rodríguez Martínez 

 

Trabajo: Realizar mapa conceptual sobre el 

tema "CONSERVACION DE ALIMENTOS Y 

METODOS DE PREPARACION DE LOS 

ALIMENTOS" 

 

MATERIA: Nutrición 

 

SEMESTRE: 3       GRUPO: A 

 

Comitán de Domínguez Chiapas a 7 de octubre de 2020. 
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