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- corto
producir y vender es plazo

incremento de

produccion

nivel de produccion
de 63 000

4—es

de produccion
de postres
mexicanos

se divide
mediano
pazo

largo
SAM

m

de producto de

a base de arroz, leche descremada,

postres mexicanos

canela, agua, azucar, etc

-determinar activ
para producir un

bien o servico
-organizar act,
-establecer tiempos

proceso de produccion

el siguiente

procedimiento segun

un producto o servicio

es el conjunto de act que
se lleva a cabo para elaborar

simbolos son:
circulo: operacion
cuadrado: inspeccion

una secuencia grafica
de las operaciones
sirve para detallar y
analizar el proceso
de produccion

flecha: transporte
D: retraso
v: almacenamiento

transformacion
de recursos para los
consumidores es la
produccion

- facilidad de uso
-que no falle
-durable

objetivos del area
de produccion

especificaciones del
producto o servicio

descripcion del

PRODUCCION

equipo e
instalaciones

programa de
produccion

procedimientos de
mejora continua

ubicacion de

la empresa

—el proceso de produccion
o0 prestacion de servicio
diagrama de
es

flujo del proceso

caracteristicas
de la tecnologia

-asegurar que se
usara un nivel de
tecnologia apropiado

al tipo de proyecto
-tener alternativas
tecnologicas

son

se necesita

58 son

-descomponer el
proceso de acti-
vidades especificas
-lista de equipo
requerido para activ
-lista de herramientas
necesarias
-determinar el espacio
-requerimiento especial
de instalaciones

refiere al
nivel maximo
de produccion
con base a
recursos con
los que cuenta

elementos de

los productos
de la empresa

€en caso

de postres

mexicanos

la materia
prima

en el

postres mexicanos
sus porciones

caso de postres
mexicanos

arroz, azucar
canela, agua
leche, envaces

1 dia=1500
1 semana= 7500
1 mes= 30000

necesitaran

-estufas, fregadero,mesa
refrigerador, bascula, cucharas
ollas de presion, recipientes

capacidad :
o : manejo de
materia prima ; :
P Instalada inventarios

la cantidad de
materiales que
se encuentran
en la empresa

hay

4 puntos
importantes

COmMo son

-distancia al cliente
-distancia de los proveedores
-distancia de los trabajadores
-limitaciones legales

la planificacion de las

operaciones que deberan

realizarse para asegurar
el cumplimiento de los
objetivos en el area

caracteristicas que
buscan los clientes

y en la concordancia
que se pueda lograr

segun

postres mexicanos
sus procedimientos

son

se realizara encuestas
cada 3 meses para

conocer la opinion de
los clientes

en2

actividades

operativas

son

actividades que es necesario
desarrollar para tener listo

dividido

actividades

preoperativas

son

actividades que deben
realizarse para iniciar

el producto o servicio de la empresa las operaciones productivas




