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Productos 

empleados en la 

nutrición de bovinos 

Trébol rosado 

Lupino 

Nabo 

Arroz 

Avena rubia 

Maíz 

Remolacha 

Sorgo 

Trigo 

Alfalfa Valor proteico: 4 - 6% 

Valor energético: 23 kcal  

Valor proteico: 0.36 g 

Valor energético: 1.64 cal 

Valor proteico: 15.57 % 

Valor energético: 116 cal  

Valor proteico: 0.9 g 

Valor energético: 28 cal 

Valor proteico: 2.4 g  

Valor energético: 130 cal 

Valor proteico: 0.25% 

Valor energético: 100 cal 

Valor proteico: 3.2 g 

Valor energético: 419,0 cal 

Valor proteico: 1,4 g 

Valor energético: 40 cal 

Valor proteico: 10,62 g 

Valor energético: 3845 kcal/kg 

Valor proteico: 13,7 g 

Valor energético: 339,0 cal 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Productos 

empleados en la 

nutrición de bovinos 

Arveja  

Ballica  

Col  

Avena roleada  

Junquillo  

Centeno  

Cebada  

Triticale  

Chícharo  

Poroto  Valor proteico: 19,8 g  

Valor energético: 337 cal 

Valor proteico: 26 % 

Valor energético: 81 cal  

Valor proteico: 18 a 28 % 

Valor energético: 1,95 cal 

Valor proteico: 1.3 g 

Valor energético: 25 cal  

Valor proteico: 9% 

Valor energético: 389 cal 

Valor proteico: 0.12 % 

Valor energético: 0.20 cal  

Valor proteico: 10,3 g  

Valor energético: 338,0 cal 

Valor proteico: 2,3 g 

Valor energético: 123,0 cal 

Valor proteico: 13,1 g 

Valor energético: 336,0 cal 

Valor proteico: 5 g 

Valor energético: 80 cal 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Productos 

empleados en la 

nutrición de bovinos 

Cranberry  

Frambuesa  

Haba  

Lenteja  

Vísceras de ave  

Soya  

Lino  

Semilla de 

algodón  

Maní  

Garbanzo  Valor proteico: 6,1 g 

Valor energético: 125 cal 

Valor proteico: 0,1 g  

Valor energético: 326 kcal  

Valor proteico: 1,2 g 

Valor energético: 52,0 cal 

Valor proteico: 4,6 gr 

Valor energético: 65 kcal 

Valor proteico: 20, 8 g  

Valor energético: 350 cal  

Valor proteico: 2.15 % 

Valor energético: ------ 

Valor proteico: 50 g 

Valor energético: 364 kcal 

Valor proteico: 18,3 g 

Valor energético: 534,0 cal 

Valor proteico: 23,9 % 

Valor energético: 3,47 Mcal 

Valor proteico: 33,2 g 

Valor energético: 576 cal 
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