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UNIVERSIDAD DEL SURESTE

Nombre de la alumna:

Daniela Calderén Sanchez

Licenciatura:

Nutricién

Nombre del maestro:

Karina Maricruz Pérez

Materia:

Bases de administracion

Cuatrimestre:

Sexto cuatrimestre

Actividad:

Super nota

Lugar y fecha

Comitan de Dominguez Chiapas, Julio 2020.



SERVICIOS DE ALIMENTOS.

cQuées? o

Restaurantes o casas de comidas que
son un negocio individual o social.

TRAch‘UN
AL /
Es un comedor muiltiple en el que se sirven Hamburgueserias
comidas elaboradas en una cocina comun. Buffets
¢ ST
Se hallan en un lugar
Modahdgdes para coLECTNA determinado a la hora
los servicios de de comer y que no
alimentacion. pueden desplazarse
del lugar donde
realizan su actividad.
\_ )

m Ofrecen una buena relacion calidad-
COMER precio, a la vez que garantizan un Escuelas, hospitales-clinicas,
L sistema de seguimiento para asegurar empresas, compafiias aéreas, etc.

la calidad de la alimentacidn.

v - PLATILLO

. s . CALIDAD DEL

;o PRESENTACION Y
: 3 TIEMPO DE SABOR
ENTREGA.
HIGIENE EFICIENTE O/NO
EFICIENTE
PRACTICAS DE
MANIPULACION, PUEDEN
ap
SER SI/NO ADECUADAS, COSTO
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https://catedraalimentacioninstitucional.wordpress.com/inicio/

https://www.iidenut.org/pdf revista tec libre/Renut%206/RENUT%202008%20TEC 6 248-
255.pdf
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