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Conclusion:

El conjunto de estas amenazas. provecasquerlainoeuidad de los alimentos deba considerarse

como un objetivo basico en todas lasetapass
hasta la cosecha, el procesamiento, el almacenami

adena alimenticia, desde la produecion
to, la distribucion, la preparamon y eI

consumo. Para evitar comeralimentosContaninacios és importante tomar

ya que si no se/toman puede causar € enfe

Clasificacion de los peligros segun su

naturaleza;

Peligros bioldgicos: bacterias, virus y
parasitos patogénicos, determinadas
toxinas naturales, toxinas microbianas, y
determinados metabdlicos toxicos de
origen microbiano.

Peligros quimicos: pesticidas,
herbicidas, contaminantes toxicos
inorganicos, antibidticos, promotores de
crecimiento, aditivos alimentarios
toxicos, lubricantes y tintas,
desinfectantes, micotoxinas,
fotocoxinas, metil y etilmercurio, e
histamina.

Peligros fisicos: fragmentos de vidrio,
metal, madera u otros objetos que
puedan causar dafio fisico al
consumidor.

Clasificacion segun su gravedad para la salud

del ser humano:
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