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Fundamentos
dela
Toxicologia

Factores
implicados en
la intoxicacion

indices
toxicolégicos

Dosis donde no
se observa
efecto adverso

residual (LMR)

Areas de
toxicologia

Limite maximo —

—

—

- Toxicos generados por proceso {

1-Caracter toxico del agente xenobidtico ﬂ Agente que produce intoxicacion “sustancia quimica”

2-Sistema biolégico { Es sobre el cual actlia un agente toxico

_{ Dosis letal media (DL50), respuesta acumulativa, otros indices

3-Relacion dosis: respuesta L,
P toxicologicos.

4- Factores Bioldgicos que influyen en la { Contacto, transporte o absorcion.

toxicidad { La estructura quimica del compuesto determina su habilidad

5- Factores Quimicos que afectan |a toxicidad para presentar una acti biologica.

6-Efecto de la ionizacién, PH y solubilidad { Ayudan al compuesto hacer transportado del interior de la célula.
7-Reabsorcion de toxicos { Regulado principalmente por difusién pasiva.

Toxicologia Ayuda En la evaluacién de El aforismo de Paracelso o efecto

ot Lo Paso en & e
cuantitativa los téxicos presentes dafiino de un agente xenobidtico al

. evidencia :
en los alimentos. cual el humano esta expuesto

Consi la dosi | -Obtencién de la DDA a partir de DSEO
onsiste en la dosis mas alta Ingesta o dosis

del agente xenobidtico donde diaria admisible
no se observa un efecto (DDA)

- Valora DDA a partir de DSEO en la especie mds sensible

-Calculo de MLR a partir del DDA
-Estimacion de la ingesta diaria promedio de los alimentos mas comunes en Europa.
-Obtencidn del factor de multiplicacion (K) para calcular LMR.

-Limites maximos residuales del plaguicida miclobutanil en los alimentos

-Téxicos naturales { hongos

_Téxicos intencionales { Sustancias ajenas a los alimentos

Representan el mayor riesgo para la salud
- Téxicos accidentales

Son el resultado de transformacion de los alimentos a través de diferentes estados
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