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a> . . &
; “Toxinas de 1os alimentos”

¢ QUE son?

eslos condaminanies pueden proveniv de......

RESIDUOS DE PRODUCTOS  pesiduos ampiendales:  TOXINAS NATURRALES:
SANITARIOS: . )
Son las actividades mineras o

seldanfalioS{euitivosiela]ios; industriales generany se
animalesiPana esparcen por tierra, aire y agua
engenmedades; contaminando los alimentos.

Las sustancias toxicas mas

Comunes en los alimentos son:
1.- Mercurio  6.- Pesticidas

2.-Arsénico 7.-Bisfenol

3.-Hormonas 8.-Plomo

4.-Dioxinas  9.-Conservadores bhay bht
5.- Pesticidas 10.-Nitrato de sodio

Para concluir...

ES IMPORTANTE ABORDAR CORRECTAMENTE LA MANIPULACION DE LOS ALIMENTOS DESDE SU PRODUCCION HASTA LA
ELABORACION DE ESTOS, YA QUEUN N ALIMENTO CONTAMINADO CONTIENE AGENTES NOCIVOS PARA LA SALUD QUE PUEDEN SER
DE NATURALEZ®, BIOLOGICA, QUIMICA O HISICA, DE IGUAL FORMA LAS EMPRESAS INDUSTRIALES MANTENGAN UNA BUENA HIGIENE

EN LA PRODUCCION DE LOS ALIMENTOS, QUE BENEFICIARIA SUREPUTACION Y SALUD DE LIS PERSONIS.




