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La bioestadistica se refiere a una disciplina, ya que eso
permite hacer analisis estadisticos para poder resolver
problemas en el area de la salud. Previo a que ocurra
alguna situacién de emergencia relativa a la inocuidad de
los alimentos, es util que la autoridad nacional en inocuidad
de los alimentos cuente con criterios que definan lo que se
considerard como una emergencia.

Situaciones de emergencia relativas a la inocuidad de
los alimentos. C )

La inocuidad de los alimentos, son opciones de riesgos que
estan limitadas y son decisiones que se deben tomar
rapidamente. Es una situacion donde se cuenta con un
menor de tiempo y con una informacién incompleta. Ya que
con eso no se pueda llevar a cabo una metodologia.

Caracteristica
(I )

Ante la falta de datos disponibles de dosis-respuesta, se
debe aplicar un enfoque que tienda hacia la cautela, de tal
forma que se pudiera considerar como susceptible del
peligro a toda la poblacién. Cuando se realiza una
evaluacion de riesgos durante una emergencia, la revisiéon
inicial de la informacion con la que se disponga
generalmente sera de caracter cualitativo, o potencialmente
semicuantitativo, debido a las limitaciones de tiempo e
informacion.

Objetivo

Sirve para el anadlisis estadistico para poder interpretar los datos
estadisticos, de los analisis de salud.

Preparacion

surgen durante el desarrollo de la evaluacion de riesgos
deben documentarse y comunicarse a los gestores de
riesgos desde las primeras etapas del proceso, tanto como
sea posible.

Caracterizacién del
riesgo
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Cualquier sustancia no afladida intencionalmente al
alimento, que esta presente en dicho alimento como
resultado de la produccion: incluidas las operaciones
realizadas en agricultura, zootecnia y medicina
veterinaria), fabricacion, elaboracion, preparacion,
tratamiento, envasado, empaquetado.

Toxinas naturales incluidas

Son las sustancias toxicas naturales enddgenas, tales
como por ejemplo la solanina en las patatas (papas), que
son componentes intrinsecos de los alimentos y piensos, y
proceden de un gen, especie 0 cepa que habitualmente
produce metabolitos toxicos en cantidades peligrosas, es
decir, las fitotoxinas.

Nivel maximo del contaminante ’

para un contaminante presente en un producto alimenticio
o forrajero es la concentracion maxima de esa sustancia,
No obstante, estas sustancias son de competencia de
algun contaminante.
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Es el metabolismo de los farmacos es una de las fases
clave de la farmacocinética de un medicamento, ya que
determina su inactivacion o activacion y por lo tanto sus

efectos. adml?:n?gt:ada
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