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 Seguridad de sustancias en los 

alimentos y en el ambiente.      

 

 

D E F I N I 
C I 

O N 

 

los beneficios que se derivan de ingerir un determinado alimento, no 

obstante la presencia de sustancias con un cierto potencial dañino. 

Características: 
obtener el mínimo riesgo con el mayor beneficio, originando el concepto de 

“riesgo - beneficio”.  

Funcion: 

realizar las prueba 

toxicológicas bajo las mismas 

condiciones bajo las cuales se 

pretende analizar el efecto 

toxicológico

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 Bioestadistica como herramienta 

 

la estrategia para recabar la información 

necesaria para determinar si un 

incidente de inocuidad de los alimentos 

llena esos criterios. 

 

emergencia  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 Activación de las respuestas ante emergencias  

los procedimientos de rutina que normalmente se llevan a 

cabo en un evento que no es una emergencia en inocuidad 

de los alimentos, incluyen todos los componentes del 

análisis de riesgos. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

peligros 

Caracterización de los peligros: 

se pueden utilizar datos ya existentes de estudios de 

toxicidad, valores de referencia o de guía, así como 

los datos o modelos de dosis-respuesta. 

Evaluación de la exposición: 

es imprescindible consultar los datos nacionales de 

consumo de alimentos. En ausencia de datos 

representativos del consumo nacional, podrían 

utilizarse datos de encuestas de la compra de 

alimentos para hogares o tipos similares de datos 

estadísticos nacionales o modelos de predicción. 

 

Tipos evaluacion 

Factores: 

 el momento 

de consumo 

 la exposición 

alimentaria a 

microorganis

mos 
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  Aspectos legales de la evaluación de la seguridad 

contiene los principios recomendados por el 

Codex Alimentarius en relación con los 

contaminantes y las toxinas presentes en los 

alimentos 
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