EUDS

PASION POR EDUCAR |

Nombre del alumno: DIEGO ALEXANDRO MORALES DE LEON

Nombre del profesor: VAZQUEZ PEREZ ALFREDO AGUSTIN

Nombre del trabajo: CUADRO SINOPTICO UNIDAD 1

Materia: TOXICOLOGIA DE LOS LIMENTOS

Grado: 3°

Grupo: NUTRICION

Comitan de Dominguez Chiapas a 17 DE MAYO de 2020




FUNDAMENTOS DE TOXICOLOGIA

m—
Conocimiento sistematico de la presencia
De sustancias dafiinas en los alimentos
_| Fisico

. (. . Alcohol etilico cloruro de sodio
|» _ Carécter toxico del agente xenobidtico | - Sulfato ferroso

Quimico

Los agef.\tes toxicas afectan dfe Toxicologia comparativa Comparacion de enfermedades entre
| forma diferente a cada especie El ser humano y los animales

Seleccién del tipo de respuesta para ser monitoreada en términos cuantitativos

|» Relacion dosis-respuesta. b) Defipicién del organismo (_1e prueba_l. c) Periodo de experimentacion Dosis inocua- dosis toxica Lineal
O duracion del ensayo. d) Serie de dosis a probar

: Dosis simple; dosis repetitiva a corto plazo; dosis repetitiva a largo plazo

|»_ 1 | Valora el efecto global Dafrios severos o la muerte

-<» _ Los agentes pueden ser volatiles Se encuentra en el aire Toxicologia ambiental
» - [ Dosis ingerida Sustancia altamente toxica Riesgo o beneficio

» Ingesta o dosis diaria admisible Toxicidad cronica Monitorea los efectos toxicos sutiles Dosis respuesta

» Factor de seguridad Factor de incertidumbre Variacion inter e intreespecie Susceptibles e hipersensible Factor de seguridad Variacion intraespecie

» _ [ Plaguicida en alimentos Contaminacién secundaria Cada fruta o verdura absorbe diferentes cantidades de toxinas

Naturales, (como los aditivos),

» Origen de los toxicos Naturales, intencionales, accidentales y generadas por el proceso Accidentales (como serian los contaminantes) Antioxidantes
Y generados por proceso
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