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TOXICOLOGIA 

BROMATOLOGIA  

Conocimiento sistemático de la presencia 

 De sustancias dañinas en los alimentos  

IMPLICACIONES  Carácter tóxico del agente xenobiótico 

Sistema Biológico 

Relación dosis-respuesta. 

Dosis donde no se 

observa efecto 

adverso 

Índices toxicológicos 

Ingesta o dosis diaria admisible 

Límite máximo residual. 

Áreas de toxicología 

Físico 

  
Alcohol etílico cloruro de sodio 

Sulfato ferroso 

Químico 

Los agentes toxicas afectan de 

forma diferente a cada especie  
Toxicología comparativa  Comparación de enfermedades entre 

 El ser humano y los animales  

Selección del tipo de respuesta para ser monitoreada en términos cuantitativos 

 b) Definición del organismo de prueba. c) Período de experimentación  

O duración del ensayo. d) Serie de dosis a probar 

: Dosis simple; dosis repetitiva a corto plazo; dosis repetitiva a largo plazo 

Dosis inocua- dosis toxica 

Respuesta acumulativa Valora el efecto global 

Lineal 

Daños severos o la muerte 

Los agentes pueden ser volátiles  Se encuentra en el aire Toxicología ambiental 

Dosis ingerida Sustancia altamente toxica  Riesgo o beneficio 

Toxicidad crónica  Monitorea los efectos tóxicos sutiles  Dosis respuesta 

Factor de seguridad  Factor de incertidumbre  Variación inter e intreespecie  Susceptibles e hipersensible  Factor de seguridad  Variación intraespecie 

Plaguicida en alimentos  Contaminación secundaria  Cada fruta o verdura absorbe diferentes cantidades de toxinas  

Origen de los tóxicos  Naturales, intencionales, accidentales y generadas por el proceso 

Naturales, (como los aditivos), 

 Accidentales (como serían los contaminantes)  

Y generados por proceso 
Antioxidantes  
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