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toxicologia 

Estudia conocimiento sistemático y 

científico 

Toxicos en 

alimentos 
comprende 

características 
Factores implicados 

Agente toxico 

Alcohol etílico 

Cloruro de sodio 

Sulfato ferroso 
agente xenobiótico 

Grado de diferenciación 

Evolución (homeostásis) 

Estructuración sistemas 

       Características de piel 
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Relación dosis-respuesta       intensidad biológica 

                                                     

 

                                                      respuesta fisiológica 

 

                     

causantes 

Dosis oral  

Dosis cutánea  

Inhalación de vapor  

dosis oral  

índice 

terapéutico 

Respuesta Acumulativa 

índices toxicológicos 

comunes 

Dosis letal media   grado de toxicidad DL50 

concentración    series de concentraciones 

del tóxico 

Factores biológicos 

Comparación de sustancias con 

actividad biológica 

Localización 

solubilidad del compuesto 

reacción de equilibrio  

Transporte 

dentro del 

organismo 

Produce intoxicaciones 

por sustancias químicas 

Sistema Biológico actúa el agente tóxico 

tipo de respuesta 

sistema biológico 

tiempo  

dosis 

absorcion 

riñón, 

hígado, 

glándulas 

sudoríparas 



 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Factores químicos 

Actúan enreceptores específicos en un 

organismo vivo. 

Efecto de la ionización, 

pH y solubilidad transportador al interior de una célula 

clasificacion Indices toxicológicos 

difusión 

pasiva 

efecto dañino de un agente 

xenobiótico 

riesgo - beneficio 
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tolerancia de un agente 

xenobiótico 

proteger aquellos más 

susceptibles o hipersensibles 

ddosis sin efecto  

observable  

dosis mínima de efecto 

observable 

(dosis mínima con efecto 

adverso observado 

dosis sin efecto  

Factor de seguridad 

datos toxicológicos 

mediante       experimentación animal 

cantidad máxima de toxicidad  

dosis diaria admisible 

Para ingerir diariamente sin 

efecto nocivo 

Reabsorción de tóxicos Transporte molecular 

exógeno 

Dosis donde no se 

observa efecto adverso 

 ingesta 

repetitiva y a 

largo plazo  

 

índices 

equivalentes 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Contienen centración mayor a la normal, 

Límite máximo 

residual. 

aplicación en plaguicidas. 

contenido máximo residual de la 

sustancia 

185 para verduras 

 240 para papa 

 400 para frutas  

1,200 para cítricos 

Äreas de toxicología 

transformación de los alimentos a través de 

diferentes estados de elaboración; 

 

tóxico poco conocido  

producidas por virus y bacterias 

son sustancias ajenas al alimento 

valores 

tóxicos en alimentos 

naturales, 

  

intencionales,  

 

accidentales  

 

generadas por 

el proceso, 
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