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“Aditivos
{oUé es?

£S UNA sustancia © Mezeia de sustancias direrentes at atimento, Jue se
encuentran én et mismo, Come resuitado de produccion,
atmacenamiento © emeacado, anadido intencionatmente rara LoJrar
Ciertos benericios, Como mesorar el nivel nutritivo, conservar (a
Frescura, imeedir el deterioro Por microorJanismos € insectos. Jencerar
AIuUNa prorviedad sensorial deseacie o vien oMo aYyuda 4e Procese.

USO:

EL SO de aditives tiene Jue estar reIulade ror i@ ¢ticd ProFesional, Ya
P06 Jeben rerortar wWn benerieid Al ALiments, Ya $ed Mesordndo o
dlmentando St Vidd de anadguel, es decir, e wn dditive Ne deve Ser
1LSAAO POI €L $O1O heCho 16 TUE ExiSte © bien PArd eNCLUbITT JeFeCtos en
[0S dlshoentos. deben de usarse dentro de 1las normas deé buenas
Practicas de manwrFactlrd nacionales ¢ internacionales.

£S IMPORTANTE SABER QUE. ..

SU USO SE DEBE LIMITAR A LAS SUSTANCIAS QUE MAN DEMOSTRADO UN
BENEFICIO AL CONSUMIDOR Y EN CASO DE RIESGO PARA LA SALUD, ESTE
DEBE SER PRACTICAMENTE NO TOXICO Y DEBIDAMENTE EVALUADO EN SUS

ASPECTOS TOXICOLOGICOS.




& Debido Al 1iesIo toXiCOLOTico que Pudiese impLIAr un aditivo, 1a
Organizacion Mundiat 4e (3 satud (OMs), asi oMo oLras
orJaniZaciones intermacionates rara (a agricuttura y rara (@
atimentacion (omo (3 FA0. han suderido una inJesta didria
acertasie (10A). €n Lase Al Peso corroral det individue, siendo 13
cantidad de aditivo (U otro comruesto) en un atimento, 1ue ruede
ser inJerido digriamente en (a dietad, durante toda (a3 vida, Sin que
s¢ pPresente Un riesJo Para 13 satud humana. basandose en estudios
de toxiCidad aJuda y prolonJada.

BENEFICIOS DE LOS ADITIVOS:

+AWMENTAr el CONtenide nuericionat,

LIVICAT (D FOrTMACION de tHXICOS, VLA iNLOXICACIONES,
redueir coSLes de Produecion.

+AUMENTAT 1@ diSPONIGIIDA JEé ProdueLes @ ineiuse Por
raZomnes 46 Convemnieneid Y arariencsd.

Tiros de aditivos:

= SON [0S conservadores, colorantes, potenciadores,
antioxidantes, $aLorizantes, eduLcorantes NUtritivos
Y NO NULKLIVES, Vitaminas, amineacidos,
NUCLEOLidos, CArvohidratos (Jomas, Azucares, etc.).
estavitizadores, espesantes, emulsiricantes, €nzimas,
minerales. ete.




JQUEES?

SON SUSLANCIAS AUiINMiCAS
CUYd Finatidad ¢s 13 d¢
proteger al homere o a

sSuUs ANiMALes AomasLicos

A€ 138 enrermedades
CAUSAIAS FOr VECLONES ©

Lich Para mejorar 13
PrOAUCCion 4¢ atimentos
POr Medio ¢ hervicidas,
FUNJicidas, rodenticidas,

MOIUSTUiCidas ¢
iNSCCLICidAS.

<PLACUICIDAS>
CABE SERALAR QUE...

10$ PIATUICIAAS U en Jeneral  POr Su estabilidad quimica
cualauier contaminante pueden  trae como consecuencia
permanecer en Los atimentes en  Su dcumuliacion en et
SU FOrma activa aun después de¢  mMedio ameiente, muchas

COCiNAMOS © iNJeridos Y en VeCes (on un erecto de
Varias 0casiones se puede estar bLiIOMAINIFiICACiIoN ©
EXPUESEO 3 COMPUESLOS d6 origen  bicdcumuiacion en (s

4eSCONOCido Y ne se ruede cadenas atimenticias o

predecir come, cuande, cudnte,  bien destruyendo algunas
en donde, con qué Frecuencia,  €SPECies e insectos ntiles
qué lJar, ete., van a estar COMo (as abesas. asi (omo
Presentes estos Compuestos. AITUNCS Peces Y aves.




LEECTOS DELOS INSECTICIDAS QUE SE
ENCUENTRAN PRESENTES ENLOS ALIMENTOS
(OMO RESIDUOS CONTAMINANTES:

RiesJ0 de cancer en humanes,
el cuat ruede ser ausado por
COmMPUestos de tiro epigénico, o
$€a 16S que Promueven (3
FOrmacion 46 tumeres a 4osis
63438, CON PO © NINTUNA
interaccion con el material
Jenético (ApN), como se
PresurPone con et
diclorodirenittricloretans
(P

e LESCUELH] =a

Plaguicidas mas usados:

FEFEFEFEEE

Es importante saber que...

OrIANOCIOrAes. L0S PIATUICIAAS SON USALOS
CiC1odiencs. ror o generat, en vaJas
CLINERSINIS o amente i @
ca.rbama.ws. AMPo, siendo Ademas, 108
NiCotinuides. UC CON MAYET FreCuenci
potenvides. SC encuentran come
Piretroides. contanminantes ¢n
(NLIe oLres. AiMeNLos Y 10s alimentos
que tienen menor

CONLAMINACION d4¢ PesLiCidas
SON hueves, 1leche y
ACHivAd08 1A0Teos.
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