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Definición Son compuestos orgánicos 

Composición  

Carbono. 
Oxígeno. 
Hidrógeno.  

Biomoléculas. 

Principal reserva energética. 

Estructural. 

Reconocimiento celular.  

Reguladora.      Fibra.  

Precursor de biomoléculas.  

Ahorrador de lípidos y proteínas.  

Función  

Clasificación  

 De sacáridos  

Según el 

número   

Según el grupo 

funcional  

De carbonos  

Cetona  

Aldehído  

Denominado      Cetosas  
Carbonilo  

Nombrado      aldosas  
Forman    Polímeros    Mediante     Enlaces O-glucosídico    Tipo    Covalente  

Triosa        Tres carbonos  
 
Tetrosas    Cuatro carbonos  
 
 
Pentosa     Cinco carbonos  
 
 
 
Hexosa      Seis carbonos  
 

 

 

Comunes en 

moléculas vivas  

Una molécula Monosacárido   

Gliceraldehido  

Eritrosa. 

Treosa. 

Ribosa.  
Xilosa.  
Arabinosa.  

Glucosa. 

Manosa. 

Alosa.  

 

Clasificación  
Glucosa  

Galactosa.  

Fructosa.  

Propiedades  

-Fórmula general es (CH2O) n. 

-Compuestos elementales. 

-Son blancos. 

-De  sabor dulce.  

-Soluble en agua. 

-Poseen isomería. 

-Aportan energía fácilmente. 

Molécula más abundante  



 

 

 

 

 

 

Dos a diez 

moléculas  

Diez a millones 

de moléculas  

Oligosacárido  

  

Clasificación  
Según el 

número   

 De 

sacáridos  

Tipos  Disacáridos  Clasificación  

Maltosa  

 

 

 

 

Sacarosa 

Características  

Características  

Propiedades  

-Unión de una molécula de glucosa 

y una de fructosa. 

-Principal disacárido de  vegetales. 

 

Características  

-Unión de una molécula de glucosa 

y una de galactosa. 

-Presente en leche de mamíferos. 

 

-Unión de 2 moléculas de glucosa. 

-Presente en granos de la cebada. 

Lactosa  

 

-De enlace O-glucosídico. 

-Solubles en  agua. 

-De sabor dulce. 

-Compuestas de cadenas  

 

Cortas. 

Lineales. 

En la reacción libera una molécula de agua. 

Clasificación  

Almidón  

 

 

 

 

 

 

Propiedades  

-De enlaces o-glucosídicos. 

-No son dulces. 

-No son solubles en agua. 

- Ramificaos o  lineales  

 

Polisacáridos  

Composición      Dos polímeros de glucosa. 

 

Característica     Abundante en semillas y  tubérculos. 

Función     Reserva energética     De     Plantas. 

 

Amilosa (30%). 

Amilopectina (70%). 

Función    Reserva energética    En    

Estructura    Cadenas lineales de glucosa. 

Hígado. 

 Músculos.  Tejido “animal”   
Glucógeno 

Actúa como     Fibra dietética. 

Función    Estructural     Células vegetas.  

Característica    No proporciona energía.  

 

Celulosa 
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