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Monosacáridos 

Formula general 

(CH2O) 

Son hidratos de 

carbono 

elementales  

Son blancos, de un 

sabor dulce y son 

solubles. 

Los carbohidratos se 

encuentran en forma de: 

hexosas, glucosa, fructosa y galactosa, 

forman disacáridos 

Carbohidratos  

Son compuestos orgánicos 

denominado azucares  

Están formado 

por: 

Cadenas de 3 a 7 

átomos de carbono 

Es principal de 

reserva de energía  

Oligosacáridos 

mediante enlaces 

o-glucosídicos 

Tienen sabor dulce 

y soluble agua 

Tienen cadenas 

cortas y lineales 

Se clasifican  

En aldosas y cetosas  

En: triosas, tetrosas, 

pantanosas, hexosas  

Disacáridos  

 Es la unión de dos 

monosacáridos 

Mediante el enlace 

de glucósidos 

desprende una 

molécula de agua 
Son abundantes 

Sacarosa  

Maltosa  

Lactosa  

Se forman por la glucosa + galactosa 

Se forman por glucosa + galactosa 

Se forma por glucosa + glucosa 

Polisacáridos  

Podemos 

encontrarlos  

Se conforman  

 

gran número de 

monosacáridos 

mediante enlaces 

o-glucosídicos 

Glucógeno  

Almidón  

celulosa 

Quitina  

Está formado por: glucosa y cadenas lineales  

Está formado por: glucosa, amilasa, 

amilopectina 

Está formado por: glucosa y cadenas lineales, es una 

molécula orgánica  

Es un componente exoesqueleto de los artrópodos 
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