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TECNOLOGIA DE ALIMENTOS DEIVADOS DE LA CARNE
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- Fases reutilizables

- Envase para material
reciclado o quimico
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Alimentos transgénicos

Se refiere

Biotecnologia
aplicada a los
alimentos como
finalidad de aumentar
la produccién,
mejorar o modificar
la funcionalidad

Productos relacionados
con fraudes

Derivados
carnicos
Productos
lacteos
Miel

Productos nutraceutios

Definicion

Suplemento dietético,
presentado en una
matriz no alimentaria

Se diferencia

De los
medicamentos e
infusiones de hierba

Actualmente oxidan
muchos alimentos
funcionales en el mundo
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