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Su fragilidad, es utilizada
Principalmente en la producción de tarros, botellas 
Características 
El procesado de vidrio necesita altas temperaturas, 
energético.
Vidrio
Desventajas considera de alto costo
Alta barrera de gases y al vapor del agua
Metal



Se trata de materiales ligeros, imprimibles y permeables a los gases y al vapor del agua. 
Se considera un
Material barato, el cual se puede incinerará
Papel y cartón 



Utilizadas para alimentos secos como el azúcar, sal, harina, pan, los pasteles

Tipos de envase
Se realizan: bolsas y cajas para diferentes aplicaciones, 
Procedente de madera, material ligero fácil imprimible, permeable a los gases y a vapor de agua

Plásticos sintéticos



Buena propiedad mecánica, sustituye materiales como el vidrio, metal, papel o cartón.
Bajo coste de producción

Plásticos sintéticos


Se descompone bajo la acción de enzimas de microorganismos: bacterias y hongos.

Plásticos biodegradables




Los envases laminados son herméticos, lo cual
Permite el cierre por termo sellado.
Los materiales que forman sus diferentes partes (capas),
Pueden separarse fácilmente, lo que dificulta su reciclado.
Materiales compuestos / laminados




· técnicos/tecnológicos, 
· microbiológicos y sanitarios
· mercadológicos
· sociológicos
·  económicos
·  legales
· logísticos


Almacenamiento y transporte, simbología, normativas
Distribución física: 
Costos,
Color,
 Forma,
Principales consideraciones
Aspectos a tener en cuenta
Selección del tipo de envase





Tecnología de los alimentos derivados de la carne



Proporcionarían una alta contribución para la salud y prevención de enfermedades
Estudios de biotecnología de interés de la nutrición

Alimentos genéticamente modificados
Solucionar muchos de los problemas de mala nutrición y hambre mundiales
Beneficios 








La soja, algún tipo de patatas y el maíz transgénicos se cultivan en gran parte del mundo y se han incorporado al consumo general, 
Las plantas se han alterado sus genes para hacerlas resistentes a determinadas plagas,
Se caracterizan por
Han sido manipulados genéticamente
Alimentos transgénicos

Ejemplo 






Muchos de ellos utilizan como marcadores de proteínas.
En especial, aquellos elaborados a partir de mezclas de carne

Derivados cárnicos






El fraude puede deberse a la sustitución de las proteínas de la leche por proteínas de soja

Productos lácteos
Identificación de especies
Productos con fraude alimentario 

Con el perfil de flavonoides y de compuestos fenólicos derivados del ácido cinámico pueden dar idea de la especie vegetal de procedencia.
La presencia de proteínas del polen en niveles traza
Miel 







          Capaz de proporcionar beneficios médicos, inclusive para la prevención y el tratamiento de enfermedades
Son por otra parte nutracéutico los componentes de los alimentos o partes del mismo que aportan un beneficio añadido para la salud
Un suplemento dietético, presentado en una matriz no alimenticia (píldoras, cápsulas, polvo, etc.),
Se puede definir 
Productos nutraceúticos
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