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Nombre del trabajo: cuadro sinéptico

Materia: biotecnologia de los alimentos
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Agua, hidratos de

I _carbonos, lipidos, ] proporcionan Estructura, textura,
vitaminas y minerales B sabor, color
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Caracteristica En el estado natural
de un alimento contiene
natural
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» _ _ Fermentacion butirica se
Fermentacion fLa con;ser_\{ac:jon es(;a Fermentacion acética a base de produce en &cido lactico.
Z ermentacion aepende vinaare.
como una técnica i g — e
de la ——  Fermentaciones de la conversién de — 5 Fermentacion lactica
preservacion de azucares Fermentacion a base de alcohol utiliza la glucosa como
alimentos . —

Bibliografia:

Biotecnologia de los Alimentos.
Antologia UDS.
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