Nombre: Carlos Alberto Avendano Ballinas

Docente: Luz Elena Cervantes

Materia: Biotecnologia de los alimentos

Licenciatura: Nutricion

Universidad: UDS

Grado y Grupo: 3-A

Trabajo: Super Nota



La industria de la carne: México es la base para la generacién, presentacion y
Y difusiéon de todas las estadisticas econdmicas del INEGI su adopcidn por parte

de las unidades del estado, permitird homologar la informacién econdmica que

se produce en el pais y con ello contribuir a la region de américa del norte.

Derivados Carnicos: Los productos carnicos son aquellos con contenido de carne
de mamiferos o aves de corral o caza destinado al consumo humano, aquellos
sometidos a un proceso tecnolégico que no incluye tratamiento térmico.

Los productos carnicos frescos son productos elaborados con carne y grasa

molida con adicién o no subproductos.
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