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Materias primas y subproductos (molineria, gérmenes, forrajes secos, gallinaza, suero, minerales,
vegetales, subproductos de cafia)

Materias primas y subproductos: conozcan todos y cada uno
de los elementos que se puedan emplear como materias primas a
fin de proveerse o de producir alimentos baratos y de resultados
satisfactorios y a la vez buscar beneficiarse principalmente de los
productos de cada regién que se encuentran.

Las materias primas y subproductos que se
pueden utilizar: Cereales, Maiz, Sorgo, Cebada,
Trigo, Avena y Arroz

harinas para el consumo humano. Todos estos productos tienen
buena palatabilidad. Existen diferentes subproductos, Salvados y
puliduras, Afrecho de cebada e Afrecho de yuca

Gérmenes y glutenes: cereales como el trigo, cebada, arroz y
maiz. Son de alto valor proteico y vitaminico como Forrajes
secos, Harina de alfalfa, Aceite recuperado, Oleaginosas, Soya,
Algoddn, Mani, ajonjoli y girasol

Harina de Carne y hueso gw

Recoleccién de subproductos de arigen anima

%

Sebo liquido de arigen animal a granel

Harinas de origen animal: son desperdicios de matadero que
han sido secados en horno y molidos como Gallinaza, Suero y
Minerales. Harina de huesos. Fosforo bicalcico. Conchilla de

ostras. Carbonato de calcio 331200854

Otros vegetales: Raices, Yucay Papa favorable a la
palatabilidad también Frutas; Banano y platano, Papaya,
Naranja, Calabazay Tomate

Subproductos de la cafia: Son fuente de energia muy valiosa
como melaza Se recomienda en levante, engorde y cria, hasta
un maximo de 10%, no causa problemas digestivos

Fuente: antologia de zootecnia de porcino




