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calostro

congelado

fermentado

elmsistema inmune de | ternera al nacimineto
es inmaduro e inpaza de producir suficnetes
inmunoglobulinas para combatir infecciones

el calostro puede ser refrigerado por
asemana que la concentracion
inmunoglobulinas decline

su suero de leche, un subproducto de Ia
industria quesera, teine lactosa y proteina de

alto valor biologico y gran potencial como
alimento para rumiantes

el intestino delgado de la termera recien posee |
acapacidad de absorber moleculas grandes|
intactas, como ig y otras proteinas, solamente
durante las primeras 24 hrs de vida

al hacerlo, debe asegurarsr que la temperatura
del refregerador este entre 1-2 grados
entigrados para repducir el crecimiento
bacteriano

si se comienza a mostrar sefiales de estrse
macriadno, su caldiad disminuira, po rlo cual no
se recomienda guardalo por mucho tiempo

si lo requiere, es mejor congelarlo pues puede|

mdurar  hasta un afio sin descomposicion
significativa de las inmunoglobulinas

el suero de leche no pasteurizada puede se
preservado por fermentacion con lactobacilos

que el s| fermentado pued ser usado para
alimentar becerros en sustitucion parcial de
leche




